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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté voire choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation ;

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc
6 électrique.

n Avertissement de risque d'incendie.
.g Avertissement de surfaces brillantes.

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ instructions importantes et mises en garde relatives a la secu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurite qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats materiels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’experience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
securité et comprennent les
rsques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu’il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser |'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans
le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de I'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procedures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est defectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont



en position d'arrét apres chague
utilisation.

Sécurité lors de I'installation du gaz

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes de
gaz ne peuvent étre réalisées que
par des personnes habilitées et
qualifiées.

Avant I'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale (type et pression du gaz)
sont compatibles aux réglages de
I'appareil.

Cet appareil n’est pas raccorde a
un dispositif d’évacuation des
produits de la combustion. Il doit
étre installé et raccordé confor-
mement aux regles d’installation
en vigueur. Une attention particu-
liere sera accordéee aux disposi-
tions applicables en matiére de
ventilation. Avant I'installation,
page 15.

L’utilisation d’un appareil de cuis-
son au gaz conduit a la produc-
tion de chaleur, d’humidité et de
produits de combustion dans le
local ou il est installé. Veiller a
assurer une bonne aération de la
cuisine, notamment lors de
I'utilisation de I'appareil : mainte-
nir ouverts les orifices d’aération
naturelle, ou installer un dispositif
d’aération mecanique (hotte de
ventilation mécanique). Une utili-
sation intensive et prolongée de

I"appareil peut nécessiter une aé-
ration supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fenétre,
ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puis-
sance de la ventilation mécanique.
Les appareils et les systemes a
gaz doivent étre vérifiés régulie-
rement pour assurer leur fonc-
tionnement correct. Le régulateur,
le tuyau et son collier de serrage
doivent étre vérifiés regulierement
et remplaces a la fréquence re-
commandeée par le fabricant ou
lorsque nécessaire.

Nettoyez régulierement les bri-
leurs a gaz. Les flammes doivent
étre bleues et briler de maniére
uniforme.

Une bonne combustion est né-
cessaire dans les appareils a gaz.
En cas de combustion incompléte,
du monoxyde de carbone (CO)
pourrait &tre généré. Le mo-
noxyde de carbone est incolore,
inodore et tres toxique, pouvant
étre mortel méme a tres petites
doses.

Demandez les informations con-
cernant les numéros de téléphone
d'urgence et les mesures de se-
curité a prendre en cas d'odeur
de gaz aupres de votre fournis-
Seur en gaz.

5/FR



Que faire si vous sentez une odeur
de gaz

N'utilisez pas de flamme nue et
ne fumez pas. N'appuyez sur au-
cun bouton électrique (p. ex.,
bouton de I'ampoule, sonnette
d'entrée, etc.) N'utilisez pas de
téléphone fixe ou de téléphone
portable. Risque d'explosion et
d'intoxication !

Ouvrez les portes et fenétres.
Fermez toutes les valves sur les
appareils a gaz et les compteurs
de gaz.

Verifiez le branchement de tous
les tuyaux et raccords. Si vous
sentez toujours une odeur de gaz,
quittez I'appartement.

Avertissez les voisins.

Contactez les pompiers. Utilisez
un téléphone en-dehors de votre
domicile.

Ne rentrez pas dans votre domi-
cile tant qu'on ne vous a pas in-
diqué que cela pouvait se faire en
toute sécurité.

Sécurité électrique
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Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniquement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer Ia mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez |'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil eny
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Ne touchez jamais la prise si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pendant les
operations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplace
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique



fixe, suivant la réglementation en
matiére de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri- e
fiez que le raccordement de
gaz/électrigue n'est pas en con-

tact avec la surface arriere, cela .
pourrait endommager les con-
nexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électrigues ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu- .
sible domestique.

Verifiez que la tension du fusible o
est compatible avec |'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-

nent chaudes au cours de son *
utilisation. Des mesures doivent

étre prises pour éviter de toucher

aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-

vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempe-
ratures €levees et peut provoguer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous gu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximite de I'appareil étant
donné que les cotes peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a I'intérieur du four.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plagques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
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chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N’utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
metal affité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissieres de cou-
lissement et verifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous).

Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui deborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer



le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurez-vous
que votre appareil est déconnecté
de I'alimentation électrique avant
de procéder au remplacement de
I'ampoule. Cette précaution vous
gvite tout risque de choc élec-
trique.

Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative.
L'appareil doit &tre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matieres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'averer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadreé. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadreés.

AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

Pour que votre appareil soit fiable:

e veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniguement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

e \Veillez enfin a ce que votre con-
nexion au gaz soit installée afin
d'éviter toute fuite de gaz.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e (et appareil sert uniguement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

e Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce Soit.

e | ¢ fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.
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e | ¢ four peut étre utilise pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles peuvent s'échauffer
pendant I'utilisation. Les enfants
doivent étre tenus a |'écart.

e | es materiaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes ecologiques.

e | es appareils électriques et/ou a
gaz sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a I'écart
de I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer avec.

e Un moyen de protection supplé-
mentaire permettant d'eviter tout
contact avec le four est disponible.
Cette piece doit étre fixée en cas
de présence probable d'enfants
en bas age.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

e |orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
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fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagees.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au coniraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e | es emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu s(ir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



? Généralités

Vue d'ensemble

Lechefrite

Porte frontale
Partie inférieure
Poiané

Couvercle supérieur
Plaque d'atre

Bandeau de commande
Grill

Wy =
co ~ O Ul

1 2 3 4 5 6 7 8

Bouton de I'ampoule
Minuteur mécanique

Manette du four

Brlleur normal Arriére gauche

Brlleur rapide Avant gauche
Brileur auxiliaire Avant droit
Brlleur normal Arriére droit

Bouton d'allumage

W =
co ~N O G
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon

le modéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d'utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

—y

Manuel de |utilisateur

Léchefrite

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

Grille

Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
r6tir ou pour les rago(its, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

G
Kmyy /:i: o

—
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Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chéssis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et I'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plague et I'étagére mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a l'arriére du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gére métallique et du plateau.



Caractéristiques techniques
GENERALITES

Tensmn/frequence . 220-240V ~ 50 sz ' '

| Consommationfotaledegaz ]

— en option L PG G 30/28-30 mbar - Propane 31/37 mbar : NG
G 20/13 mbar

Table de cuisson

ur
2 KW (145 g/h —ipg

Pliissance 1 KW {73 g/b —lpg

Plilssance 2 KW (145 g/h ~Ipg
FOUR/GRILL
Foulr principal Four 8 gaz

Les caractéristiques techniques peuvent changer | es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
{sans avis préalable afin d'améliorer la qualité de 'appareil ou dans la documentation qui I'accom-
dl'appareil. bagnent sont obtenues dans des conditions de

laboratoire conformément aux normes corres-

Les illustrations comprises dans ce manuel sont pondantes. En fonction des conditions de fonc-
schématiques et peuvent ne pas correspondre tionnement et de I'environnement de I'appareil,

exactement & |'appareil. ces valeurs peuvent varier.
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Tableau des injecteurs

Position de la 2KWN (145gh- | 29KkW (211 g/h | T KW {F3ah - 2kW(1459g/mh -
zone de la table Ipg) ~Ipg) Ipg) Ipg)
de cuisson Arriére gauche Avant gauche Avant droit Arriére droit

G 30/28-30 mbar

G 20/20 mbar
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K Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion du gaz et de I'électricité pour I'appareil
sont sous la responsabilité du client.

/ DANGER:
\ Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Sitel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la mogquette, ou
tout autre revétement de sal.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.

=
[ e— ] £ | s |
T £ 1
.E? i £ ”
= L3
E 65 mmmin ! r~ 65 mm min
— «——
S > S

e Vous pouvez l'utiliser avec des meubles de part
et d'autre, mais en prévoyant une distance mi-
nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plague chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.

e [aissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

e Sl faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

e | 'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut &tre placé avec le ¢6-
té arriere et un c6té contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de faille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

L'appareil doit &tre sécurisé contre le basculement par

les deux chalnes de sécurité fournies avec votre

cuisinigre.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en

utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine

de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de

verrouillage (2).

Stabilité du crochet

Mécanisme de verrouillage

Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniére

Partie arriére de la cuisiniére

6 Mur de la cuisine

Sow N =
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La chaine de stabilité doit &tre aussi courte
que possible pour éviter que la cuisiniere ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a
cette précaution, la cuisiniére ne s'incline pas
sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.

Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fenétre ouvrable, ou
équivalent, et certaines pigces nécessiteront égale-
ment un orifice d’aération permanent.

L'air de combustion est prélevé dans I'air de la piece.
Les gaz émis sont directement rejetés dans la piéce.
Une bonne ventilation est essentielle au fonctionne-
ment en toute sécurité de votre appareil. S'il n'y a pas
de porte ou de fenétre pour la ventilation de la piéce,
une ventilation d'appoint doit étre installée.

Vous pouvez installer votre appareil a la cuisine, dans
la salle @ manger ou dans la chambre-salon, mais
jamais dans une salle de douches ou de bains. La
cuisiniére ne doit pas étre installée dans une chambre-
salon de moins de 20 m°.

Evitez d'installer cet appareil dans une piéce en des-
sous du niveau du sol & moins que cette piéce soit
ouverte au niveau du sol sur I'un des c6tés au moins.

Taille de la piéce Ouverture de ventila-
tion

Dans tine cave ol min. 65 cm
sous-sol

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.

N'installez pas I'appareil & proximité de
Jréfrigérateurs ou congélateurs. La chaleur
fl<mise par I'appareil augmenterait la consom-

mation d'énergie des dispositifs de refroidis-
sement.

e Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.

e ['unité doit éfre placée directement au sol. Elle
ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.
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N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil. Cela endom-
mage la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques"”. Faites installer
la mise a la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement étre raccordé a
H'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procé-
dures réalisées par des personnes non autori-
sées.

DANGER:
Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des

pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plaque signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de I'appareil, en fonction
du type de I'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit &tre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques"”.

La prise du cable d'alimentation doit étre
acile d'accés aprés I'installation (ne le faites
pas passer au-dessus de la table de cuisson).

’ /\ DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur l'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.



Raccordement du tuvau de gaz § Ia culsiniére
Conditions réglementaires d'instaliation
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N\ DANGER:
Le tuyau de gaz ne doit pas étre serré, plié ou
pincé ou entrer en contact avec des pieces

chaudes de I'appareil.
Un tuyau de gaz endommageé vous expose a
un risque d'explosion.

e Poussez le produit vers le mur de la cuisine.

¢  Réglages des pieds de la cuisiniére
Les vibrations pendant I'usage peuvent faire
bouger les plats de cuisson. Cette situation dan-
gereuse peut étre évitée si le produit est équili-
bré et stable.
Pour votre securité; veuillez vérifiez que le pro-
duit est stable en réglant les quatre pieds en bas
en les tournant vers la gauche et la droite et en
les alignant avec le haut.

Conversion du gaz

DANGER:
Avant d'effectuer tout travail sur l'installation
de gaz, I'appareil doit étre débranché du

réseau de distribution du gaz.
Vous risqueriez une explosion !

Pour changer le type de gaz de votre appareil, changez

tous les injecteurs et réglez les flammes de toutes les

valves a la position de débit réduit.

Changement de I'injecteur des brilleurs.

1. Retirez le couvercle de brlleur et le corps du
brileur.

2. Dévissez les injecteurs en tournant dans le sens
contraire des aiguilles du montre.

3. Fixez les nouveaux injecteurs.

4. Vérifiez le branchement de tous les raccords.

« N2 position des nouveaux injecteurs est
marquée sur leurs emballage ou le
ableau de l'injecteur. Tableau des

injecteurs, page 14 peut étre consulté.

1

i

Z .

1 Dispositif de sécurité a I'allumage (modéle
dépendant)

2 Electrode

3 Injecteur

4 Brileur



Sauf en cas de condition anormale, ne tentez
pas de retirer les robinets des brilleurs de
gaz. Vous devez contacter le service agréé s'il
est nécessaire de changer les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit pour les robinets

de la plaque de cuisson

1. Allumez le brilleur a régler et positionnez la ma-
nette sur la position inférieure.

2. Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3. Utilisez un tournevis conventionnel pour ajuster la
vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez le tournevis

dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

Pour I'alimentation en gaz naturel, tournez une fois la

vis dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.

» La hauteur normale d'une flamme réguliére en débit

réduit doit étre de 6-7 mm.

4. Silaflamme est plus grande que la longueur
souhaitée, tournez la vis dans le sens des aiguilles
d’une montre. Si elle est plus petite, tournez dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre.

5. Pour le dernier contréle, placez le brileur sur les
positions flamme haute et flamme réduite et véri-
fiez si la flamme est allumée ou éteinte.

6. En fonction du type de robinet de gaz utilisé sur
votre appareil, la position de la vis de réglage peut
varier.

s G

%

Changez Pinjecteur du four.
s de fixati

2. Dévissez les 2 vis (2) du su

12

1 Vis de réglage du débit

1 Support d'injecteur

2 Vis

3. Retirez le support de l'injecteur.

4, Dévissez I'injecteur en tournant dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

Fixez un nouvel injecteur.

Réglage de débit réduit pour le four du gaz

Pour le bon fonctionnement du four, il est extréme-
ment important de vérifier I'ajustement de dérivation a
nouveau. Afin d'assurer la sécurité optimale de I'utili-
sateur, ces opérations doivent étre effectuées avec
soin.

o
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1. Allumez le brilleur a régler et positionnez la ma-
nette sur la position de flamme supérieure.

2. Fermez la porte du four et attendez 10 a

15 minutes jusqu'a ce que le four soit prét au re-

glage.

Retirez la manette.

Aprés 15 minutes, réglez le four sur la position de

flamme minimum.,

o] L
20 1

~w

o

Réglez la hauteur de la flamme sur 2a 3 mma
I'aide de la vis 7 sur le thermostat du four. Tour-
ner la vis dans le sens des aiguilles d'une montre
réduit la flamme, dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre augmente la flamme.

Si le taux de four a flux de gaz ne peut étre

réglé avec la suppression bouton, s'il vous

plait enlever les parties du four nécessaires
(du panneau de commande, plague de bri-
leur, etc.), puis fixer le taux du four a flux de

gaz.

Si la température du four augmente de facon

non voulue, éteignez le four et contactez votre

—alllservice d'entretien pour la réparation du
thermostat.

Si le type de gaz de I'appareil est modifig,
alors la plague signalétique indiquant le type
de gaz utilisé par I'appareil doit également
étre modifiée.

[~

@
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Butane/propane | Gaz naturel

Serrez la vis a fond | Desserrez la vis
¥ tour

S

\NPa

Déplacement ultérieur

e  Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

e Afin d'éviter que la grille et la lechefrite située a

Iintérieur du four n’endommagent la porte, pla-

cez une bande de carton sur la contre-porte a

hauteur des plagues. Attachez la porte du four

aux parois latérales a 'aide de ruban adhésif.

Attachez les couvercles et grilles de support avec

du ruban adheésif.

e N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.




P Préparation

Premiére cuisson

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait &tre endommagée par
{certains détergents ou produits de nettoyage.
@\ 'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brlilés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Four a gaz

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la flamme la plus forte pour le four a
gaz ; voir Utilisation du four a gaz, page 24.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four a gaz,
page 24

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;

voir Utilisation du grill, page 26.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill

page 26

o~

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est
bien aérée pour évacuer I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la fumée et I'odeur qui se

dégagent.
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B utilisation de la table de cuisson

Géneéralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile sur-
chauffée expose au risque d'incendie.
Ne tentez jamais d'éteindre un
éventuel incendie avec de I'eau !
Lorsque I'huile s'enflamme, couvrez-la
avec une couverture pare-flammes ou
un chiffon humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun risque
et appelez les sapeurs-pompiers.

Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.
Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

Disposez les poéles et casseroles de maniere a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient &tre endommagés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour |'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

La surface de 'appareil peut étre brillante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

N'utilisez que des casseroles a fond plat.

Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
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foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Cuisson au gaz

e Lataille du récipient et celle de la flamme doi-
vent correspondre. Réglez les flammes du gaz
afin qu'elles ne dépassent pas du fond du réci-
pient et centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de cuisso

Briileur normal 18-20 cm

Brlleur rapide 22-24 cm

Brlileur auxiliaire 12-18 cm

Brlleur normal 18-20 c¢m (Les dimensions
indiquées représentent les diametres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser)

Le symbole représentant une grande flamme indique
la puissance de cuisson la plus élevée et le symbole
représentant une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position OFF (indicateur
vers le haut), les brlleurs ne sont pas alimentés en
gaz.

Allumage des briileurs 4 gaz

Sow N =

(’i‘\}% Les brileurs a gaz sont allumés au
i/’ moyen de boutons d'allumage.

—y

Maintenez le bouton du brlileur approprié enfoncé.
Tournez-le dans le sens anti-horaire vers le
symbole représentant la grande flamme.

Appuyez sur le bouton d'allumage et relachez-le.
Répétez I'opération jusqu'a ce que le gaz s'en-
flamme.

. Réglez la puissance de cuisson souhaitée.

Arrét des brilleurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-chaud sur la
position OFF (indicateur vers le haut).

N



Systéme de coupure de sécurité du gaz (sur les
modéles dotés d'un composant thermique)

Un mécanisme de sécurité
fait office de contre-mesure
et se déclenche pour cou-
per I'arrivée de gaz en cas
de débordement de liquide
sur les brileurs.

1. Sécurité de
coupure du gaz

e Appuyez sur le bouton et tournez-le dans le sens
anti-horaire pour allumer le gaz.

e Maintenez ensuite le bouton enfoncé pendant 3
a 5 secondes supplémentaires pour activer le
systeme de sécurité.

e Sile gaz ne s'allume pas apres avoir appuyé et
relaché le bouton, répétez I'opération en mainte-
nant le bouton enfonceé pendant une quinzaine
de secondes.

. DANGER:
\ Relachez le bouton si le briileur a gaz ne
s'allume pas aprés 15 secondes.

Patientez au moins 1 minute avant de rées-
sayer. Vous risqueriez une accumulation de
gaz et une explosion !
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& utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

‘ DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des briilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e  Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e |aviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des 0s par rapport a un roti équivalent
sans os.

e  (Chaque centimétre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes aprés le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e |epoisson doit &fre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades
Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils
brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne
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séchent pas. Les morceaux minces, les brochettes de

viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e  Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plague de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e (lissez la grille ou la plaque de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades dur la grille, glissez la plague
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plague de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s*agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

/B\

Utilisation du four a gaz

O

-

Le four a gaz est actionné par la manette de com-
mande du four a gaz. Dans la position arrét (haut)
I'alimentation en gaz est coupée.

Allumage du four a gaz

Le four a gaz s'allume avec un briquet.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Maintenez la manette de commande du four a gaz
enfoncée et tournez-la dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

3. Allumez le gaz avec le briquet dans le frou de
commande d'allumage.

4, Maintenez la commande du brileur enfoncée
pendant 3 & 5 secondes.

» Assurez-vous que le gaz s'est allumé et que la

flamme est présente.



5. Maintenez la commande du brileur enfoncée
pendant 3 & 5 secondes supplémentaires.
6. Réglez la puissance de cuisson/ gaz souhaitée.

DANGER:
Vous risqueriez une compression de gaz et
une explosion !

N'essayez pas d'allumer le gaz pendant plus
de 15 secondes. Si le brlleur & gaz ne s'al-
lume pas apres 15 secondes, relachez le
bouton et patientez pendant 1 minute. Aérez
la salle avant de réessayer d'allumer le
briileur a gaz. Vous risqueriez une compres-

sion de gaz ef une explosion !

Arrét du four a gaz

1. Tournez la manette de commande du four a gaz
sur la position arrét (haut).

Les niveaux de gaz signifient :

Utilisation de I'horloge comme alarme

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du

four. Elle sert uniquement d‘avertissement. Cela peut

étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner

les aliments dans le four aprés un certain temps.

L'alrme émettra un signal une fois I'heure réglée

achevee.

Définir I'alarme

1. Tournez la manette de réglage de I'heure dans le
sens des aiguilles d'une montre pour déterminer
la durée de la sonnerie de I'alarme.

2. La manette tournera dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre a la fin du temps de cuis-
son et I'alarme résonnera. L'alarme n'éteint pas le
four.

ournez la manette Fonction dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre sur Arrét
pour arréter le four.

Tableau des temps de cuisson

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Capacité de charge maximale pour la plaque
de four : 4 kg.

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la températurs, |'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Placez les plats sur du papier sulfurisé pour empécher

des écoulements sur la base du four et garder le four
propre.
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Cuisson au four et rotisserie

Préchauffage * Niveaux de d'insertion | Position de manette de
contrdle

80,40 min

Agneau 1ot 18 min 4.5 3 35 45 min par 450 ¢
+ 30 min.

Dinde 10 min 3 3 100...130 min. par
450 g + 30 min.

50, 55 min

Génoise

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
: Fermez la porte du four pendant les grillades.

| es surfaces chaudes peuvent briler !

Extinction du grill

1.

Tournez la manette des fonctions dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre sur la po-
sition Arrét (supérieure) pour éteindre le four.

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.

2. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-
ron 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température) s'allume.

N'essayez pas de tourner la manette Fonction

ans le sens des aiguilles d'une montre
pour la régler sur la position Arrét (supé-
rieure).

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s*agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

3]
6t de bt 2. 50mn.*
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera |'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le net-
oyer.

Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez I'appareil aprées chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

e Nutilisez pas de grattoirs métalliques ou de
matériaux de nettoyage abrasifs pour nettoyer le
couvercle en verre. La surface en verre pourrait
étre endommagee.

La surface pourrait &tre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
{hettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent]
gun risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson

Tables de cuisson a gaz
1. Retirez et nettoyez les grilles et les chapeaux de
brileurs.

N

Nettoyez la table de cuisson.

3. Installez les chapeaux de brileurs et vérifiez qu'ils
sont bien posés.

4. Lorsque vous installez la grille supérieure, veillez a

bien positionner les grilles afin de centrer les brd-

leurs.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.
Ne retirez pas les boutons de commande pour
mneﬁoyer le bandeau de commande.
Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

&tre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le cOté opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

Vers vous.

Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
&tre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d'un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements
d'huile (vapeur et dioxyde de carbone).
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Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte
du four. Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniere (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 2 3

1 Porte frontale
2 Charniére

3. Quvrez la porte frontale a moitié.
4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

28/FR

Les étapes effectuées pendant le processus
de retrait doivent étre suivies dans I'ordre
inverse pour installer la porte. N'oubliez pas
de fermer les clips du logement de la char-
niere lors de la réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
&tre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

Quvrez la porte du four.

§
1 Cadre

2 Pice en plastique

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique plac
sur le haut de la porte d'entre.

3 12

1 Panneau vitr du fond

2 Panneau de verre extrieur

3 Encoche en plastique du panneau de vert-Bas
Comme illustr sur la figure, soulevez Igrement le
panneau de verre plus I'intrieur (1) vers A et tirez-le
vers B.




Quand vous installez le panneau de verre intrieur (1),
vrifiez que le ¢t imprim du panneau fait face au second
panneau.

II'est important d'asseoir les coins infrieurs de tous les
panneaux en verre intrieurs dans I'encoche en plas-
tique infrieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu’
ce que vous entendiez un "click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que |'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc

électrique.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

|'ampoule du four est une ampoule électrique

0 d'éclairage spéciale pouvant résistant a des
chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caracteristiques techniques, page 12
pour les détails. Des ampoules de four sont
disponibles aupres de votre technicien autori-
Sé.

|'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a I'éclairage d'une pigce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil

6 doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre

p yp

I'indique le schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'6ter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-
cer.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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B Recherche et résolution des pannes

e Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un défaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

¢ Lefusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
e L'appareil n'est pas relié & la prise de mise & la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

fusibles dans la boite a fusibles.

gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.
e |etuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement.

e Les brileurs sont sales. >>> Nettoyez les composants des brilleurs.

e Les brileurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

e Lecouvercle du brlleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le couvercle du briileur
correctement.

e |e robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.

e |abonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la bonbonne du gaz.

soudre le probleme aprés avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer

Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu |'appareil si vous ne parvenez pas a ré-
un appareil défectueux vous-méme.
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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

SRRSO

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk

of personal injury or property

damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children being supervised not to
play with the appliance.

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and

other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and



gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 14

The use of gas cooking appliance
results in the production of heat
and moisture in the room in which
itis installed. Ensure that the
kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor
hood). Prolonged intensive use of
the appliance may call for
additional ventilation, for example
increasing the level of the
mechanical ventilation where
present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

Good combustion is required in
gas appliances. In case of
incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.
Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas,
which has a lethal effect even in
very small doses.

Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

e Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any
electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

e (Open doors and windows.

Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.

e (Check all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

e (all the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

¢ Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety

e [f the product has a failure, it
should not be operated unless it
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is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains

supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.



Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers

to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following fi
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Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

To prevent gas leakage ensure
that the gas connection is sound.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.



e This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
purposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

e The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the
product.

¢ An additional protective means to
avoid contact with the oven door
is available. This part should be

fitted when young children are
likely to be present.

e Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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E General information

Overview

f== P §

s s L R

i
|
|

| 4

1 Top lid 5 Tray

2 Burner plate 6 Front door
3 Control panel 7 Lower part
4 Wire shelf 8 Handle

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Lamp button 5 Rapid burner Front left
2 Mechanical timer 6 Auxiliary burner Front right
3 Oven knob 7 Normal burner Rear right
4 Normal burner Rear left 8 Ignition button
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Package contents
ccessaries supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.
1. User manual
2. QOven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.
3. Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

4.  Placing the wire shelf and tray onto the

telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

31
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Technical specifications
 GENERAL

Voltage / frequenc 220-240 V ~ 50 Hz

: Total gas consumption 10.4 KW

- optional LPG G 30/28-30 mbar - Propane 31/37 mbar -
NG G 20/13 mbar
FEE e

HOB

Power 2 KW
OVEN/GRILL
Main oven Gas oven

Walues stated on the product labels or in the
jdocumentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with

I/eohnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.
relevant standards. Depending on operational

Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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Injector table

2 kW 2.9 kW 1 kW 2 kW
Rear left Front left Front right Rear right

e e e

G 31/ 37 mbar
Gas type / Gas pressure

G 25/25 mbar
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K Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and gas
@installation for the product is under customer’s

responsibility.

f DANGER:
The product must be installed in accordance

with all local gas and/or electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

£

— € -
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e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (¥ Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

» Qotability chain to be as short as practicable to
Javoid oven tilting forward and diagonal to avoid

oven side tilting.

D T WY =
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Cooker stability chain for cookers not designed with
bracket engagement slot.

Room ventilation

All rooms require an openable window, or equivalent,
and some rooms will require a permanent vent as well.
The air for combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into the room.
Good room ventilation is essential for safe operation of
your appliance.

If the room where the appliance is installed does not
have a door or a window that opens directly to the
outer environment, there must definitely be a fixed
ventilation opening in the room. The fixed ventilation
must be nonadjustable and non-closable.

On the doors or windows that open directly to the
outer environment, there must be a ventilation opening
with the dimensions specified based on the total gas
power of the appliance (as shown below). You can find
the gas power and ventilation opening match-up in the
table below.

Total gas min. Ventilation
consumption (kW) opening (cm?)

If the doors or windows that open directly to the outer
environment do not have openings corresponding to
the ventilation opening specified according to the total
gas power of the product, there must definitely be a
fixed ventilation opening in the doom. The fixed
ventilation opening should also be in compliance with
the values in the gas power-ventilation opening table.
There should be a minimum clearance of 10 mm on
the bottom edge of the door -that opens to the inner
environment- in the room where the product is
installed. You must make sure that items such as
carpets, floorings, etc. do not cover this clearance
when the door is closed.

The cooker may be located in a kitchen, kitchen/diner
or a bed-sitting room, but not in a room containing a

bath or shower. The cooker must not be installed in a
bed-sitting room of less than 20m°.

Do not install this appliance in a room below ground
level unless it is open to ground level on at least one
side.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

ill increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER:
The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

[ ﬁ DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or firg!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications” table.
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Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

DANGER:

Before starting any work on the elecirical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connect the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER:

Product can be connected to gas supply
system only by an authorised and qualified
person or technician with licence.

Risk of explosion or toxication due o

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised or unlicensed persons.

unprofessional repairs!

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

Gas adjustment conditions and values are stated
on labels (or ion type label).

our product is equipped for natural gas (NG).

Natural gas installation must be prepared before
installing the product.

There must be a pipe (Piping advised to be
buyed from a licensed installer), must comply
with local gas standard, at the outlet of the
installation for the natural gas connection of your
product and the tip of this pipe must be closed
with a blind plug. Service Representative will
remove the blind plug during connection and
connect your product by means of a straight
connection device (coupling).

Make sure that the natural gas valve is readily
accessible.

If you need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.
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DANGER:

The gas hose must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.

There is the risk of explosion due to damaged
gas hose.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1. Check electrical functions.

2. Open gas supply.

3. Check gas installations for secure fitting and
tightness.

4. Ignite burners and check appearance of the flame.

» Y lame must be blue and have a regular shape.
§if the flame is yellowish, check if the burner

cap is seated securely or clean the burner.

Gas conversion

DANGER:
Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type, change
all injectors and make flame adjustment for all valves
at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1.
2.

3.
4.

Take off burner cap and burner body.
Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

Fit new injectors.

Check all connections for secure fitting and
tightness.

New injectors have their position marked
on their packing or injector table on
Injector table, page 13 can be referred to.




((Varies depending on the product
model.))

On some hob burners, the injector is
covered with a metal piece. This metal
cover must be removed for injector
replacement.

Flame failure device (model dependant)
Spark plug

Injector

Burner

Sow N =

« Y niess there is an abnormal condition, do not
I' attempt to remove the gas burner taps. You
must call an Authorised service agent or

technician with licence if it is necessary to
change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. lIgnite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust
the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw clockwise.

For the natural gas, you should turn the screw

counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the reduced

position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired position,
turn the screw clockwise. If it is smaller turn
anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to high-
flame and reduced positions and check whether
the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may vary.

1 Flow rate adjustment screw

1 Flow rate adjustment screw

Exchange of injector for the oven
1. Unscrew fastening screws of the back wall

2. Unscrew the 2 screws (2) of the injector holder (1).
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1 Injector holder

2 Screw

3. Pull out the injector holder.

4. Unscrew injectorby turning to counter-clockwise
direction.

5. Fit new injector.

Reduced flow adjustment for the gas oven

For the appropriate functioning of the oven re-

checking the by-pass adjustment is extremely

important. In order to provide maximum security to the

user these operations have to be done with care.

1. lIgnite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the high flame position.

2. Close the oven door and wait for 10 to 15 minutes
until the oven becomes ready for adjustment.

3. Take out the knob

4. After 15 minutes, adjust the oven to the lowest
flame position.

5. Set the flame length to 2 to 3 mm by means of
the screw 7 on the oven tap. Turning in clockwise
direction reduces the flame, tuming counter-
clockwise increases the flame.

18/EN

If gas flow rate of oven cannot be set with
removing knob, please remove the
needed oven parts (control panel, burner
plate etc.) and then set the gas flow rate
of oven.

If the temperature of the oven increases
unintendedly, turn off the oven and call the
authorised service agent or technician with
licence to have oven thermostat repaired.

If the gas type of the unit is changed, then the
rating plate that shows the gas type of the unit
must also be changed.

Butan/propan | Natural gas

Tighten the screw by | Loosen the screw
turning it clockwise until | 1/2 round

theend.| , -~

NB

Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Secure the caps and pan supports with adhesive
tape.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




P Preparation

Initial heating

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Initial use
First cleaning of the appliance

P he surface might get damaged by some

detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers 1o clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Gas oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest flame of the gas oven; see How
to use the gas oven, page 22.

4. Operate the oven about 30 minutes.

5. Tumn off your oven; See How to use the gas oven,
page 22

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 24.

4. Operate the grill about 30 minutes.

5. Tumn off your grill; see How to operate the grill,
page 24

» Qomoke and smell may emit for a couple of
fhours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated

to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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& How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

/A

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e (perating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e Asthe surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Such vessels should not be used to keep foods
gither.

e  Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Putappropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.
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Using the hobs

i Fa

Normal burner 18-20 cm

Rapid burner 22-24 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots o be used on related burners.
Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking power. In turned off position (top}, gas is not
supplied to the burners.

Igniting the gas burners

Sow N =

1/:]: \3 Gas burners are ignited with ignition
i/ | buttons.

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame symbol.

3. Press and release the ignition button. Repeat the
procedure until the released gas is ignited.

4. Adjustit to the desired cooking power.

Turning off the gas burners
Turn the knob to off (Upper) position.



Gas shut off safety system (in models with
thermic component)

1

As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

1. Gas shut off
safety

Push the knob inwards and turn it counter
clockwise 1o ignite.

After the gas ignites, keep the knob pressed for
3-5 seconds more to engage the safety system.
If the gas does not ignite after you press and
release the knob, repeat the same procedure by
keeping the knob pressed for 15 seconds.

DANGER:
Release the button if the burner is not ignited
ithin 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!
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&) How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before tuming
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
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suited for grilling as are vegetables with high water

content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to use the gas oven

O

The gas oven is operated by the gas oven control knob.

In off position (top) the gas supply is Off.

Switch on the gas oven

The gas oven is ignited with a gas lighter.

1. Open oven door.

2. Keep gas oven control knob pressed and turn it
counterclockwise.

3. lgnite the gas with the gas lighter from the ignition
control hole.

4. Keep the burner control pressed for 3 to
5 seconds.

» Be sure that gas has ignited and flame is present.

5. Keep the burner control pressed for another 3 to
5 seconds.

6. Select the desired baking power/ gas mark.



DANGER:
There is the risk of gas compression and
explosion!

Do not attempt to ignite the gas more that 15
seconds. If the burner is not ignited within 15
seconds, turn off the knob and wait for 1
minute. Ventilate the room before reattempting
to ignite the burner. There is the risk of gas
compression and explosion!

Using the clock as an alarm

60— <20

The alarm clock has no influence on the functions of

the oven. Itis only used as a warning. For example,

this is useful when you want to turn food in the oven at

a certain point of time. Alarm clock will give a signal

once the time you set is over.

Setting the alarm clock

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to
determine for how long the alarm will sound.

2. The knob will turn counterclockwise at the end of
the cooking time and the alarm will sound. Alarm
clock does not turn off the oven.

Baking and roasting
Insertion level Control knob position

Switch off the gas oven
1. Turn gas oven control knob to off position (top).
Gas level temperature chart

urn the Function knob counter clockwise
fto off position to turn off the oven.

Cooking times table

1st rack of the oven is the bottom rack.

(8.8 Ib).

mMaximum load capacity of oven tray: 4 kg

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Stand dishes on a baking sheet to prevent spillages
onto oven base and help keep oven clean.
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50..55 min.

How to operate the grill Switching off the grill
WARNING 1. Turn the Function knob counterclockwise to Off
ACIOSG aven door during grilling. (upper) position.
Hot surfaces may causs burns' Foods that are not suitable for grilling
Switching on the grill carry the risk of fire. Only grill food
1. Turn the Function knob clockwise to the Gril which is suitable for intensive grilling
symbol. heat. .
2. If required, perform a preheating of about 5 Do not place the food too far in the
minutes. back of the grill. This is the hottest area
» Temperature light turns on. and fatty food may catch fire.

Do not attempt o turn the Function knob
lockwise 1o set it to the Off (upper) position.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

Sliced chicken 25..35 mi.

Foas b % 0!
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning

works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers 1o clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that they
are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention to
place the saucepan carriers so that the burners
are centered.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil

(s ioxi




Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.
hey could scratch the surface and destroy the

glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illus [ i

le

1 2 3
1 Front door
2 Hinge

5; 12 3
3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget 1o close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.
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Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1 Frame
2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

1 Inner glass panel
2 Outer glass panel
3 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.



When installing the inner glass panel (1), make sure
that the printed side of the panel faces towards the
inner.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

EPosition of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is fo assist the user fo
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1.
2.

Disconnect the product from mains.
Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

) .4

If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. Ifitis of type (B), pull and remove it as shown

in the figure and replace it

€ g1ass cover.
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& Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> ThiS is not a fault.

»  The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

No current. >>> Check;fuses in the fuse box.

Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

Burners are not hurning properly or at all.

e Bumers are dirty. >>> Clean burner components.

e Burners are wet. >>> Dry the bumer components.

e Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the bumer cap properly.

e Gas valve is closed. >>> Open gas valve.

e (as cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.
Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not

remedy the trouble although you have

implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Mons, mbpBO NPoyYeTeTe TOBA PLKOBOACTBO 3a ynoTpe6a.

YBaxaemu KynyBavo,

Brnarogapum By, ye n3bpaxte npogykTa Ha upmarta Beko. Hagsieame ce, ye Lie nomnyuuTe Bb3MOXHO Hail-nobpu
Pe3ynTaTi OT M3NON3BAHETO HA NPOYKTA HY, MPOU3BEIEH NO Ha-BUCOKOKAYECTBEHM M MOLIEPHN TEXHOMOTAN.
3aToBa BX MONMM fla NpoyeTeTe TOBa PHKOBOACTBO 3a yNoTpeba v BeuukaTa ro CbbTCTBALLA OKYMeHTaLs
BHUMATENHO NPeAu Aa u3nonaeate ypeaa, a cneq ToBa M 3anaseTe 3a crpaeka B bbaelue. Ako npeotcTbnute
npoaykTa Ha Apyr noTpebuten, TO ro npeaaiiTe 3aegHo ¢ PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. Cneapaiite BCUUKKM
yKa3aHus 1 MH(OpMaLMs B PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

MomHeTe, Ye TOBa PbKOBOACTEO 32 ynoTpeba Moxe fa € 3a HAKOMNKO Mofiena ypeaa. Pasnukute Mexay moaenuTe

Ca YTOYHEHM B PLKOBOICTBOTO.
006sIcHeHne Ha cUMBONUTE

B ToBa PBKOBOACTBO Ca M3Non3eaHu cnegHuTe CUMBOIN:

BaxHa nHhopmaLms unu nonesmn
CbBETH 3a ynoTpeba.

MpeaynpexneHve 3a puck 3a xuBoTa
! WY UMYLLECTBOTO.

6 MpeaynpexaeHue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexaeHne 3a puck oT Noxap.

MOBLPXHOCT.

i'j Mpeaynpexaenue 3a ropewia

3

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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ﬂ BaxHu ykazaHus u npeaynpexaeHus 3a 6e3onacHocT u
ornaiBaHe Ha OKonHaTa cpefia

Toau pasaen CbAbpXa ykasaHus 3a
6e30MacHOCT, KOUTO Lije Bi MOMOrHaT
na n3berHeTe pucka OT HapaHsiBaHe
unu noepesa. HecnassaHeTo Ha Tesu
yKasaHua npaBy BCAKAKBA rapaHLui
HeBan1aHW.

Obuia besonacHocT

4/BG

YpeabT Moxe aa 6bae nonsear
OT Aela Ha 8 v noBeYe roanHU 1
OT NNL@ C MOHWKEHN U3NYECKN,
CEH30PHM W YMCTBEHU
cnocoBbHOCTY unun TakuBa 6e3
ONMWT ¥ NO3HaHWSI, aKo Te ca
Haa3vpaBaH UMW MHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO ynoTpebara Ha ypeaa
Be30naceH HauMH 1 ca HasiCHO
CbC CBbp3aHUTE C TOBA PUCKOBE.
[euara He 61Ba fa cu urpasiT ¢
ypeaa. [MoyncTBaHeTo U
notpebuTenckara noaapbxka He
bvBa ga 6baaT M3BbPLLIBAHM OT
Aeua 6e3 Haazop.

Tosu ypen He e NpeiHa3Ha4eH 3a
ynoTpeba oT nuua (BKMKYUTENHO
Aela) ¢ HamaneHu (usndecku,
CEH30PHM UMK YMCTBEHM
CNoCoBHOCTH, KaKTO 1 OT TakMBa
6e3 onuT 1 3HaHMA, OCBEH aKo He
ca HabntogaBaHu 1
WHCTPYKTMPaHK 3a N3MNON3BaHeTo
Ha ypena.

[euata TpsbBa aa ce
HabntogaBart, 3a Aa He cu urpasiT
c ypena.

AKO NPOAYKTBLT € AaZleH Ha HAKOM
ApYr 3a NyHa ynoTtpeba nnu
ynotpeba BTOpa pbKa,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
eTUKETUTE Ha NPOAYKTUTE MU
APYruTe, OTHACALM Ce 3a HEero
AOKYMEHTM 1 4acTu TpsibBa ChlLo
Aia Ce NpefoCTaBaT C Hero.
Hukora He nocTaBsanTe npoaykTa
BBPXY MOKPUT € Kunum nof. B
WPOTMBEH Cryyan, uncata Ha
Bb3ayX N0 ypeaa Moxe Aa
[0Befie [0 nperpsiBaHe Ha
enekTpUYEeCKnTe YacTu. Toga Lie
aoBseae Ao npobrnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT U PEMOHTBLT Ha ypeda
TpsibBa BUHaru Aa ce 13BbLpLLBA
OT NPEeACTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHUS CepBus.
[MpOW3BOAUTENST HE HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLETH, MPUUMHEHN
OT Monpaska U3BbpLIEHa OT
HeOTOPU3WUPaHK NuLa, B KOUTO
Cryyan rapaHumuaTa Moxe aa
cTaHe HesanuaHa. [Npeap
MOHTaXa NnpoyeTeTe BHUMATENHO
BCUYKM UHCTPYKLWK.

He u3nonssanTe npoaykTa ako
Aafe aedekt unm e BUAUMO
noBpefeH.

Cnep BcsKo nonssaHe
npoBepsBainTe danu
(PYHKLMOHAIHUTE KonyeTa ca
U3KMIOYEHN.



BesonacHocT npu paboTa ¢ ras

Bcaka MaHunynauus no rasoeute
CbOPBXEHUS U CUCTEMW MOXe Aa
Ce W3BbPLUBA CaMo OT
KBanuduUmpaHu nuua.

[Mpean MOHTUPaHETO Ce yBepeTe,
Ye Ca CNaseHu U3NCKBaHMATA Ha
MeCTHOTO pasnpefenexue (Tyn
ras u HansraHe Ha rasTa), KakTo v
Ye HaCTpONKNTE Ha ypefa ca
CbBMECTUMU.

YpeabT He € CBbP3aH KbM
YCTPOVCTBO 32 eBaKyaLns Ha
ropuBHuTE npoayktu. To ce
MOHTMpa 1 CBbP3Ba B
CbOTBETCTBYE C IEACTRALLIUTE
WHCTanaLoHHN Hapeaow.
OcobeHo BHUMaHWe TpsibBa aa ce
06bpHeE Ha CbOTBETHUTE
N3NCKBaHMS KbM BEHTUNALIMATA;
Bux lpedu moHmaxa, cmp. 15
Ynotpebara Ha rasoBu rotBapckm
ypeaw Boau A0 HarpsieaHe, Bnara
W Bb3nnameHumu npoaykTv B
cTasTa, B KOSITO Ca MOHTUPaHMW.
KyxHsita Bu Tpsibaa aa e ¢ aobpa
BEHTUNaLus: 0cobeHo No Bpeme
Ha ynoTpeba Ha ypena: oTBopeTe
€CTECTBEHUTE BEHTUNALMOHHY
OTBOPW UINN MOHTUpaiTe
MEXaHWU4YHO BEHTUMNALMOHHO
ycTpomncTso (abcopbatop).
MpombmKnUTeNnHaTa UHTEH3NBHA
paboTa Ha ypeaa Moxe Aa
aoBsefe 10 HeobxoauMocTTa OT
AOMbIHWATENHA BEHTUMALMS,
3aTOBa YBENUYeTe CTeMNeHTTa Ha

MEXaHUYHOTO BEHTUNALMOHHO
YCTPOMCTBO, ako MMa TaKoBa.
[a30BMTE ypeau u cucTemu
TpsibBa pegosHo Aa 6baat
npoBepsiBaHu ganu
(OYHKUMOHMPAT NPaBUIHO.
PerynatopbT, MapkyubT 1 ckbaTa
TpsbBa aa 6bAaT npoBepsiBaHu
PEOBHO U NOAMEHSHN B
CpOKOBETE, NpenopbyaHu ot
NPOW3BOANTENS UK KOraTo e
Heobxoaumo.

PenoBHO noyncTBanTe rasoBuTe
ropenku. MnamekbT Tpsibea Aa e
CWH 1 Aa ropy paBHOMEPHO.

[Mpu rasosuTe ypeau e
Heobxoanumo aobpo usrapsiHe. B
Cnyyait Ha HEeMbIHO M3rapsiHe,
BbriepoaHusT okuc (CO) moxe
na ce pasHece. BernepogHust
OKMWC & CUIMHO TOKCUYEH ra3 6es
LBSAT 1 MAPU3MA, KOUTO MMa
CMBPTOHOCEH eqoekT AOPU 1 B
MHOrO MarnkKu Konm4ecTBa.
M3unckaiTe OT BalLMs AOCTaBYMK
Ha ras HeobxoaumMuTe MepkK Ha
6e30MacHOCT 1 cneLHun
TenedoHH1 HOMepa B Cry4al Ha
obrassBaHe.

Kakso ga npasuTe B Cryyan, ye
nogywsare ras

He naneTe OTKPUT ObH W HE
nywete. He n3nonasanTe HUKaKBM
enexkTpudeckn ByToHm (Hanp.
ByTOH Ha Namna, 3BbHeL U T.H.)
He n3nonasaite mobuneH nnu
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cTauuoHapeH TenedoH. Puck ot
eKCcnnosns U UHToKcUKaLms!

+  3aTBOpETE BCUYKM BEHTUIM Ha
rasoBuTE ypeam v rasoMepuTe.

+  OTBOpeTe BpaTUTE U NPO30PLMTE.

+ [lpoBepeTe Aanu BCUYKM TPLOW K1
Bpb3KM 3a 3ApaBo cTerHatul. Ako
BCE Ollie noAayLuBare ras
HanycHeTe aoMma cu.

+ [lpepynpeneTe cbceaute.

+ ObapgeTe ce Ha noxapHaTa.
W3nonseaute TenedoH M3BbH
aoma.

* He BbBexaaiTe CTOMHOCTTA
MOBTOPHO Npeau ga nonyynte
NOTBbPXKAEHME, Ye MOXE Aa ro
HanpasuTe.

Enektpuyecka besonacHocT

*  AKO NpOAYKTHT € NOBPEAEH, TOM
He BuBa fa Ce nonasa npeay aa
6bae nonpaBeH B OTOPU3MPAHNS
cepsu3. CbluecTByBa puUcK OT
TOKOB yaap!

«  CBbp3BaunTe ypeaa camo KbM
3a3eMeH KOHTaKT C MOLLHOCT U
3aluTa, nocoyeHu B "TexHuvecku
cneumdumkaummn” 3azemMaBaHeTo
TpsibBa Aa ce Hanpasm OT
KBanMULMPaH enekTpOTEXHKK,
KaTo NPOAYKTLT Ce Non3sa Cbe
unu 6e3 TpaHchopmaTop.
dupmara Hu He HOCW OTTOBOPHOCT
3a npobnemu, NponsTUYaLLm ot
HenpaBuUMHO 3a3eMsBaHe Ha
ypepa.

*  Hukora He MWiATe NpoaykTa KaTo
ro nonuBate Unu npbekaTe B
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Boaa! CblUecTByBa PUCK OT TOKOB
yAap!

Hukora He gokocBainTe Liencena ¢
MOKpY pbLe! Hukora He
W3KnoYBanTe LWencena oT
KOHTaKTa ¢ AbprnaHe Ha kabena,
BMHaru xBallaiTe LWencena 3a ja
ro ussagute.

MpoaykTsT TpsibBa Aa e
W3KMIOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
NoAAPBXKA, NOYNCTBAHE W
PEMOHT.

Ako 3axpaHBalLmAT kaben Ha
ypeqaa e nospefeH, Tpabsa aa ce
rnonpasu OT NPOU3BOANUTENS,
HeroB CepBU3eH npeacTaBuTen
UNK KBaNUULMPaH TEXHMK C Lien
na ce usberHe BCAKaKbB PUCK.
YpeabT Tpsibaa Aa € MOHTUpaH
Taka, Ye 1a MOXe HambMHO [ia ce
WU3KMIOYM OT Mpexara.
PasgensHeTo Tpsbea aa ce
oCuUrypsiBa Unu oT LLencen, unu ot
MpeBKIoYBaTEN, MOHTUPaH BbB
(huKkcupaHaTa enekTpuyecka
WHCTanaums, CbrnacHo
CTpouTenHuTe Hapeabw.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba, 3agHaTa
4acT Ha hypHaTa ce 3arpssa.
lMpoBepeTe aanu
rasoBaral/enekTpuyeckara
WHCTanaLmus He Ca B KOHTaKT CbC
3aHaTa noBbPXHOCT; B MPOTUBEH
Cryyan CBpPb3KUTE MOXE f1a ce
noBpeasT.

He 3aknelyBalite 3axpaHBalyns
kaben Mexay BpaTaTa Ha



(hypHaTa v pamkara u He ro
npekapBaunTe Haf HaropelleHuTe
NOBBPXHOCTU. B npoTuBeH cnyvai
usonauusTa Ha kabena Moxe fa
ce CTOMNW 1 ja Npeau3BMKa noxap

B CrneacTBie Ha KbCO CbeAUHEHUE.

Bcsika MaHunynaums no
ENeKTPUYECKUTE CLOPBKEHNS U
CUCTEMU MOXe f1a Ce U3BbpLIBA
CaMo OT OTOPU3NPaHM U1
kBanuduLmpaHu nuua.

B cnyyan Ha kaksaTo v ja e
noBpefa, UsKmoyeTe NpoaykTa u
ro U3KIoYeTe OT 3aXpaHBaHeTo.
3a f1a HanpasuTe TOBa,
nskoveTe HyLloHa BKBLLM.
[poBepeTe Aanu HanpexeHeTo
Ha OyLIoHa € CbBMECTUMO C
npoaykTa.

BMCOKW TEMNepaTypu U Moxe fa
npeanaBuKa noxap npu
Bb3NnameHsBaHe OT Jonupa ¢
ropeLata noBbPXHOCT.

He nocTassiiTe HUKaKkBu
necHosananMmm Matepuanu B
Bnu3ocT A0 NpoaykTa, Thit KaTo
MOXe [1a Ce HaropeLLu OTCTpaHu
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpeawbT Ce Harpsisa no Bpeme Ha
ynotpeba. Tpsabsa aa ce BHMMaBa
[a He ce fokocat
HarpeBaTenuTe BbTpe BbB
(ypHarta.

[pBbXTE BCUYKN BEHTUNALIMOHHM
OTBOPU OTNYLLEHM.

He 3arpsBaiiTe 3aTBOPEHM
KOHCEPBYU M CTbKINEHN BypkaHu
BbB (hypHaTa. HansraHeTo, KoeTo

L|e Bb3HUKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, MoXe Aa
[0Befe 10 NyKaHeTo My.

BesonacHoCT npyu 13non3BaHeTo Ha
npoaykTa

«  TPEOYNPEXOEHWUE: YpeasT un

[oceraeMuTe My 4acTu ce
HarpssaT npu ynotpeba. Tpsbea
[ia Ce BHMaBa Aia He ce joKocBaTt
HarpaTuTe enemenTu. deuata nog
8-roguiiHa Bb3pacT Tpsbsa aa ce
ObpXarT faney oT ypefa 0CBeH
ako He ca Hafi3upaBaHu
MOCTOSIHHO.

Hukora He U3nonssanTe NpogykTa
ako cTe noj BIMSHUETO Ha
arnkoxon umnu opyru
ONUAHABALLM BeLLeCTBa.
BHumaBaiTe, Korato B Cbi0BETE
CW UMaTe arnkoXoNHK HarnuTKK.
ArnkoxosbT Ce u3napssa npu

He noctaBaiTe TaBu 3a nevexe,
Cb0BE WU anyMUHUEBO (OO
OMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(ypHaTa. AKymynupaHeTo Ha
TOMMMHA MOXe fa noBpeau
OBLHOTO Ha (pypHaTa.

He u3nonseaiiTe rpyéu
abpasunBHW UK MeTanHu
CTbprarnku 3a novMcTBaHe Ha
CTbKneHaTa BpaTa Ha (ypHaTa
Tbil KaTO T€ MOraT fja usgpackar
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa fa foBefe [0 cHynBaHe
Ha CTbKNOTO.
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He u3nonssanTe napovncTayku 3a
NOYMCTBaH Ha ypeaa, Thid KaTo
TOBa MOXe fia NMPeAn3BMKa TOKOB
yAap.

(Bapwpa B 3aBUCUMOCT OT
Mofena Ha ypeda.)

[MpaBurHO NocTaBsHe Ha
TeneHaTa ckapa 1 TaBa Bbpxy
eTaxepkara

BaxHo e ga noctaBuTe TENEHMs!
padT W/unn TaBaTa NPaBUHO Ha
eTaxepkara. [Tb3HeTe TeneHNs
padT unu TaBata Mexay apeTe
pesicu 1 ce yBepeTe, Ye ca
BanaHcupaHu npeau fa
noctasute xpaHa otrope (Mons,
BWXTe creasallara durypa)

He u3nonssaiTe NpoayKTa ako
NPeaHOTO CTHKIO € U3BaLEHO UK
HanykaHo.

[pbXxkaTta Ha pypHaTa He e
CyWMIHg 3a kbpnu. He yeecaaite
Kbpnu, PbKaBuLM 1 NoA0BHH
TEKCTUIHWN U3ENMS KoraTo
yHKUMS rpun paboTtu npu
OTBOpEHa Bpara.

BuHaru nsnonsgaiTte
TEPMOYCTONUMBY PbKABULLA NPK
nocTaBsiHe UNW U3BaxaaHe Ha
ICTWA B/OT ropellata ypHa.
MocTaBeTe xapTuaTa 3a NeyeHe B
Cb/a 3a roTBEHe UNK BLPXY
akcecoapa Ha dypHara (TaBa,
ckapa 1 T.H.) 3aeAHO C XpaHaTa
Cchep TOBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTenHo sarpsita gypHa.
MpemaxHeTe U3NULLIHMTE YaCTX Ha
XapTusaTa 3a NeyveHe, KoUTo ce
nokasear OT Cbfa Unu oT
akcecoapa, 3a fia ce npegoTepaTy
PUCKBT OT AoNMp 0
HarpeBaTesH1TE eNeMeHTH Ha
(ypHata. Hukora He nsnonapawnTe
XapTusa 3a neveHe B paboTHa
Temnepatypa no-Bucoka ot
nocoyeHata CTOMHOCT KoraTo
W3MNON3BaTe Ha XapTusa 3a NeYeHe.
He noctaBsiTe xapTvs 3a neveHe
AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(ypHarta.

MPEOQYNPEXOEHMUE: Mpeam
AanoaMeHuTe namnuykata Ha
ypeza, ce yBepeTe, 4e Ton e
WU3KMIoYeH, 3a Aa ce usberHe
pucka OT TOKOB yaap.

3a f1a ce npeaoTBpaTy
NpPeKOMepHO HarpsisaHe, ypeasT



He TpsibBa Aa ce MHCTanupa 3ag
AieKopaTuBHa BpaTa.

YpeabT Tpsbea Aa ce nocTasu
Hanpago BbPXy noaa. He Tpsibea
ia ce NOCTaBs BbPXY OCHOBA MK
nuepecran.
MPEOYMNPEXOEHWE:
be3Haas30pHO roTBEHE C Ma3HWHa
BBPXY KOT/IOHa € OMacHo 1 MOXe
Aa noeene Ao noxap. HUKOTA He
ce OnNUTBanTe aa usracute
BBb3HWKHAM noxap ¢ BoAak
BMECTO TOBa U3KMioyeTe ypeda v
MOKPWIATE MriaMbka ¢ Kanak unu
NpOTUBOMNOXapHO ofearo.
BHUMAHWE: MNpouechT Ha
roTeeHe TpsbBa aa ce
HabntogaBga. lNpouec Ha roTBeHe ¢
KpaTka NPoABbIIKUTENHOCT Tpsibaa
Aa ce Habntoaaea HenpekbCHaTo.
MPEOYNPEXOEHWE: OnacHocTt
OT noxap: He cbxpaHsBaiTe
HWKaKBMW NpeaMeTH BbPXY
rOTBApPCKUTE MOBBLPXHOCTM.

3a HagexHoCTTa Ha NnaMbka Ha
npoaykTa,

LLlencensT TpsibBa Aa € HaMecTeH
B KOHTaKTa, Taka Ye Aa He
W3NW3aT UCKPU.

He n3nonagaiTe noBpeseH,
cpsi3aH unu yawbrokeH kabento
W3NOn3BanTe Camo OPUrMHaIHUS
kaben Ha ypeaa.

LLlencensT He 6uBa oa ce
BKMIOYBA B KOHTAKTa ako e
HaMOKPEH WINN BMaxeH.

[asoBaTa UHcTanauums psataa fa e
HanpaBeHa NpaBuUIHO 3a Aa He ce
CTUrHe A0 M3TUYaHe Ha ras.

MpeaBuaeHa ynotpeba

To3u NpoAyKT e NpeaBUaEH 3a
butoBa ynotpeba. Ynotpebata my
3a TbProBCKM Lienn He e
aonycTuma.

Toaw ypeq e npeaHasHaveH camo
3a roTBapcku Lienu. To He buea
Aia ce 13Mona3Ba 3a apyru Lenm,
kaTo Hanpumep otonnssaHe Ha
craaTa.

MpoaykTsT He BrBa Aa ce nonsea
3a 3aTONNsHE Ha YMHWK noa
rpuna, CyLleHe Ha Kbpmu,
PBKOXBATKW U AP. BbPXY
APBXKKATE, 3a CyLIEHE UMK 3a
OTOMMEHME.

UNpoussoauTenst He Hock
OTTOBOPHOCT 3a LLETH, NPUYNHEHN
OT HenpasunHa ynotpeba.
®ypHaTa MoXe fa ce M3rnon3ea 3a
pasmpassiBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

BesonacHocT 3a jeuarta

MPEQYMNPEXOEHWE: BbHiwHuTe
YacTu Ha ypeda Moxe fa ce
HaropeLaT npu ynotpeba.
MankuTe Aela Tpsibea aa ce
ObPXaT Aaney oT ypeaa.
OnakoBbYHUTE MaTepuanu ca
onacHu 3a geuata. [JpbxTe aanedy
0T AeLaTa OnakoBbYHUTE
MaTtepuani. N3xebpneTe BCUYKM
YacTu OT onakoBkaTa no
NpMpoaoCcHOBPa3eH HaumH.
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+  Enektpuyeckute u/vnu ra3osw
ypeaw ca onacHu 3a feuara.
[pbxTe Aelata faned ot ypeda
no Bpeme Ha paboTa 1 He UM
rno3BonsBanTe a Cu UrpasiT ¢
Hero.

+ [peasuannu cMe LOMbAHUTENHA
npeanasHa Mapka 3a usbarsaHe
Ha KOHTaKTa C BpaTara Ha
typHaTa. Tasu yacT Tpsibsa ga ce
MOHTWpPa ako B 6rsocT 0
(ypHaTta uma geua.

* He nocrasanTe BbpXy ypesa
npeaMeTy, KOUTO Aeliata Moxe
[a onuTat fa AoCTUTHAaT.

+  Korato Bpartata e 0TBOpeHa, He
OCTaBANTE HUKaKBU TEXKM
npeaMeTH BbPXY Hes U He
nossonsBanTe gellaTa aa cagar
BbpXy Hes. Bpartata moxe fa ce
W3BBPHE UMK NaHTuTe 1 Ja ce
noBpeasr.

V|3XB'pr1ﬂHe Ha oCTapenua NpoayKT

Cuemectumoct ¢ WEEE [lnpektuBa 3a
MXBBLPNAHE HA OTNAZbLYHU NPOOYKTY:

MMpoayKThT OTIOBAPS HA M3MCKBAHWSTA Ha
avpekTueata Ha EC 3a nxebpnsHe Ha oTnagbyHun
npogykTn (2012/19/EU). Toan npogyKT HOcK
KnacugmkaLmMoHeH CUMBON 33 OTNaABbYHO
ENeKkTPUIECKO U enekTpoHHo obopyasate (WEEE).
MMpoayKThT € NPOU3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHN
YacTy U MaTepuani, KouTo MoraT fia ce u3nonagat
MOBTOPHO W Ca NOAXOAALIM 3a peLuknupare. He
U3XBBPISINATE ypeaa 3aefiHo ¢ 00MKHOBEHUTE GUTOBN

W IpYTY OTNaAbLM B Kpasi Ha ONepaTUBHUS My KUBOT.

3aHeceTe 1o B CbOMpaTENHUA LiEHTBP 3a
peuuknupaHe Ha enekTpoHHO U eNeKTPUHECKo
obopyaBaHe. ObbpHETE CE KbM MECTHUTE BIACTH 3a
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noeeye NoApoBHOCTM OTHOCHO Tean ChOMpaTenHm
LieHTpOBE.

CbBMECTUMOCT C AUPEKTVBATA 3a OrpaHNyYaBaHe
Ha ynotpe6ara Ha onpefeneHn onacH! BeleCTBa:
3akyneHwsiT OT BaC NpoayKT OTroBaps Ha
W3MCKBAHVMAITA Ha AMPEKTMBATA 3 OrpaHUYaBaHe Ha
ynoTpebata Ha onpefeneHn onacHm BEILECTBa Ha
EC (2011/65/EU). Toi He cbabpxa HUKON OT
BpeaHuTe 1 3abpaHeHn Matepuanu, onncanm B
JupexTugata.

M3XB'pr1ﬂHe Ha ONaKOBBYHUTE

maTepuanu

¢« OnakoBbYHUTE MATEpUanK ca OMacHM 3a
aeuarta. [JpbxTe ONakoBLYHMTE MaTepuani Ha
6e30nacHo MACTO, M3BBH OCTHNA Ha JeLa.
OnakoBbyYHMTE MaTEPUanK Ha NpoaykTa ca
u3paboTeru 0T npepaboTBaeMn MaTepuany.
MaxsbpneTe m no NoaxoasiLy HauuH n
CopTUpaliTe B CbOTBETCTBUE C yKa3aHusTa 3a
peuuknupaHe Ha oTnagbuu. He mm
U3XBBPNSIITE C HOPManHuTe BUTOBM OTNagbLM.



E OcHoBHa uxdgopmaums
06w nperneg

fe> =m Y

s S

1 l'opeH kanak 5 TaBa

2 lMnoya Ha KoTnoH 6 MMpeaHa Bpata
3 KoHTponeH naHen 7 [onHa vact

4 MetanHa ck 8 Opbxk

1 2 3 4 5 6 7 8
ByToH 3a namnata
MexaHu4eH Taiimep
Konue Ha ¢pypHaTa
OBWKHOBEH KOTNOH 3aaeH NsB
Bbp3oHarpssaly koTnoH MpeaeH nss
lMomolweH kotnoH lMpeaeH aeceH
OBUKHOBEH KOTNOH 3aaeH AeceH
BwannameHssaly 6yToH

o ~N O U1 AW N
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CbAbpkaHUe Ha nakeTa 4. TMpaBunHO nocTaBsHe Ha TeneHus padT un
TaBa BbPXy TENECKONNYHATa eTaxepKa.

MpenocTaBeHuTe akcecoapu MoraT aa (Ta3V| onuus e no V|360p. Moxe na He ce

BapuparT, B 3aBUCUMOCT OT Moaena. Bawwusar npennara 3a BaLuVIiI I1pO,C|.yKT.)
MPOAYKT MOXE A HE € CHabaeH ¢ ek TereckonuuHaTa eTaKepKa Bl o3BOMsBa
NPUHAANEXHOCTA, ONUCAHN B NECHO Aa MOHTUpaTe u ceansdTe TaBute u

PBKOBOACTBOTO. Tenenus pad)T
1. PbKoBOACTBO 32 ynotpeba Korato u3nonaeate Tasata v TeneHms pagT ¢
Tasa Ha ¢ypHara TENeCcKOMMYHUTA ETaXEPKa, NPOBepeTe Aanu
W3nonaga ce 3a 6aHVIL|,VI, 3aMpaseHn XpaHu n u_|V|d)TOBeTe B 3a4HaTa YacT Ha
ronemn napyeta Meco. TENeckoNMYHaTa eTaxepka ca 3actaHanu

cpetly kpauwata Ha TeneHus padT v Tasara.

3. TeneH pacr
M3anon3ea ce 3a neyeHe 1 NOCTaBsHE Ha XpaHa,
KOSITO LUE CE MeYe B KaCEpor Ha XEeNaHUs eTax.

12/BG



TexHu4Yecku cneuudmkaLum
, OBLUA UHOOPMALIUA

220-240V ~ 50 Hz

OBlija razora koHcymal s 104 kW

NG G 20/13 mbapa
LAADT.

nnot
Topenkm

: MotiHoct

GYPHAITPUR
v OcHosHa ypHa [azoBa ypHa

EHEpImiHa KoHCyMalins Ha rpuna

eXHUIeckUTe creLuduKkaLnmu Moxe Aa CTOIIHOCTUTE NOCOUYEHN BBPXY ETUKETUTE Ha
Gbaat npomeHenu Ge3 npeaynpexaeHue ¢ NPOAYKTa UNK B NPAPYXUTENHATA
Lien noaobpsBaHe kayecTBOTO Ha NPoayKTa. OKYMEHTaLs ¢ca noryveHu B nabopaTopHu

YCNOBUA Npu Cna3BaHe Ha CbOTBETHUTE

(burypuTe B TOBA PHKOBOACTBO Ca cTaHaapTu. Teau CTOHOCTU MOXe Aa
CXeMaTUYHN 1 MOXE Aa He CbBNaAaT TOUHO C BApUDAT B 3aBICHMOCT OT yCTIOBUATa Ha

Balng NpoayKT. paboTa 1 OKOMHaTa cpefia Ha NpoayKTa.

WUHxekTOpHa nnova
Mo3nuns Ha 2 kW 29 kW 1 kW 2kW
KOTNOHHATAa 30Ha | 3aneH nss Mpenex nas Mpenex pecen 3aneH peceH

e 2 B e B

G 31/ 37 w6apa
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Bun raz/ [a20B0 HansraHe ['azona dypHa

G 25/25 mbapa

14/BG



E MoHnTax

MpoaykTsT TpsibBa Aa ce MOHTMpa OT
KBanuuumpaH CneLmuanmieT B ChOTBETCTBUE C
TeKyLLMTe 3aKkoHoBM pasnopeadu. B npotueeH
Cnyyai rapaHuusTa CTaBa HeBanuaHa.
[MpOM3BOANTENAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLETH,
MPUHMHEHN OT NOMPABKa U3BBPLIEHA OT
HEOTOPU3NPaHU YL@, B KOMTO CITyyalt rapaHumsTa
MOXE [1a CTaHE HEBa.

[MoaroToBKkaTa Ha MACTOTO ¢ CBbP3BAHETO Ha
CNEeKTPUHECTBOTO U rasra 3a npoaykra ca
OTTOBOPHOCT Ha KNUEeHTa.

ONACHOCT:
YpeasT TpsibBa Aa 6bae MOHTUPaEH B
CHOTBETCTBUE C BCUUKM MECTHN Hapeaou

OTHOCHO ra3oBUTe UMK ENEKTPUUECKM
ypenu.

OMNACHOCT:
Mpean MOHTaxa, pasrneaanTe npoaykTa 3a

BUAMMN aedhekTi. AKO MMa TakuBa, TO He To
MOHTUpaiTe.

MoBpeaeHUTE NPOAYKTU BOAST 4O PUCK 3
BesonacHocTTa.

Mpeau MoHTaxa

C uen obesonacsiBaHe Ha XU3HEHOBAKHUTE
Bb3/1yLLIHW OTBOPU OTAOMNY Ha ypeaa, NpencpbHeame
YpeabT Aa Ce MOHTUpa BbPXy 30paBa OCHOBA, a
KpadeTaTta Aaa He noTwuBat B KUIUM Un Apyr BuA
MEKO NoKpuTue Ha noga.

KyxHeHckusiT nop, Tpsibea aa e cnocobeH fa
U3LbpXKa TErNOTO Ha ypeaa, NNKC AONBIHUTENHOTO
TEMO Ha Cb/IOBETE 3a FOTBEHE M XpaHata.

=
— E -
-EC‘? 1 £ [l
£ 3 B
£ 65 mmmin r~ 65 mm min
8 { - -«
<,

+  Moxe ga ce u3non3ea ¢ wkaose u OT ABETE
CTpaHu, HO 3a f1a Ce OCUrypPW MUHUMAINHO
pa3cTosHue ot 400mMM Hag HUBOTO Ha
HarpsieallaTa nno4a ocTaBeTe pascTosiHue o1
65MM OTCTpaHu, Mexay ypeaa u CTeHu,
nperpagy Unn BUCOKM LKapoBe.

+  Moxe ga ce u3non3ea v B cBOGOAHO
nonoxenue. OcTaBeTe MUHUMANHO pasctodHne
0T 750 MM Hag NOBBLPXHOCTTA HA KOTNOHNTE.

*  {*) Ako Hag neukaTa e 6bae MOHTMPaH
abcopbaTop, HanpaeeTe crpaBka ¢ ykasaHusTa
Ha Npou3BoaMTENA 3a BUCOYMHaTA Ha
MOHTMpaHe (MuH 650 mm).

«  YpennbT 0TroBaps Ha yCTPOMCTBO OT knac 1, 7.€.
MOXe Aa Ce NOoCTaBu ChC 3ajHaTa M egHa ot
CTPAHUYHUTE YaCTU KbM CTEHUTE B KyXHATA,
KyXHEHCkuTe LkacdhoBe unm obopyasaHe ¢
BCSIKAKbB pasmep. KyxHeHckuTe mebenn nnm
obopyaBaHe OT Apyrara cTpaHa Tpsibea aa e
CbC ChbLMA UMK C NO-MaNbK pamep.

+  Bcska mebenuposka, pasnonoxeHa 10 ypeaa
TpsibBa fa Obae TonnoycToiumea (100 °C
MUH.).

Obe3onacutenHa Bepura

YpenwbT Tpsibea f1a ce 06e3onacu cpely

cBpbxbanaHcupaHe ¢ NOMOLLTa Ha ABETE Bepurm,

[0CTaBeHM ¢ pypHaTa.

3akaueTe kykaTa Ha kyxHeHckaTa cTeHa (1) kato

u3nonaeate nogxoasiy Awben (6) v cebpkeTe

obesonacuTenHata eepura (3) KbM KykaTa upes

3aKI0YBALLMS MEXAHUIBM (2).

15/BG



Crabunuanpalua kyka
3akniouBally MexaHu3bM
Obe3sonacuTenHa sepura

3akaveTe Bepurata cTabunHo KbM 3aaHaTa
4acT Ha nevkata

3anHa vacT Ha nevkata
6 CreHa B kyxHsiTa

B S

o

Moanbpxkalyata Bepura TpsbBa aa e
BB3MOXHO Hail-kbCa 3a Aa ce u3berHe
HaknaHsHEeTO Ha thypHaTa Hanpes U

pasnonoXxeHa no gMaroHan 3a aa ce n3berHe
HaKNaHAHETO Ha doypHaTa HacTpaHu.

MoambpralliaTa Bepura 3a roTBApCKN NEYKM He e
NpoeKTUpaHa C OTBOP 3a CkobM.

CranHa BeHTUNaumna

Bcuuku nomeleHust Tpsibea aa pasnonarar ¢
Npo30petl, KOMTO Aa MOXE 7 C& OTBApS, a HIKOU

NOMELLEHUA U3UCKBAT W NOCTOAHEH Bb3AyLIeH N3xod.

Bbanyxa 3a ropeHe ce B3UMa 0T Bb3fyXa B
MOMELLIEHUETO W U3FOPENUTE Ta30Be Ce OTAENsT
AVPEKTHO B NOMELLIEHNETO.

LloGpata BEHTUNALWS HA NOMELLEHUETO € BaXHa 3a
6e3onacHata paboTa Ha ypeaa Bu.

AKO NOMELLIEHMETO, KbAETO & UHCTANMPaH ypena, He
pasrionara ¢ BpaTa Unu npo3opeL, koTo ce oTeaps
AVMPEKTHO KbM BbHLUHA Cpepa, onpeaeneHo Tpsiosa
Aa uMa (hukcupaH OTBOP 3a BEHTUNALMS B
nomeLeHneTo. PukcupaHaTa BeHTUnauus Tpsibea ga
HE MOXE f1a Ce perynupa 1 fia He MOXe Jia ce
3aTBaps.

Ha Bpatute unu Ha npo3opuuTe, KOUTO Ce OTBapsT
JVPEKTHO KbM BbHLWIHAaTa cpefa, Tpsibea aa uma
BEHTUMNALMOHEH OTBOP C PasMepy, ONpeaeneHn Ha
6a3aTa Ha obliaTa rasoBa MOLLHOCT Ha ypeaa (kakTo
€ NokasaHo no-gony). B Tabnuyata no-mony moxete
[a HaMepUTE CHOTBETCTBALLMS OTBOP Ha AaneHa
ra30Ba MOLLIHOCT.
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Obwa razoea MUH.
KoHcymaums (kW)

BEHTWIaLNOHEH

AKO BpaTUTE UNW NPO3OPLMTE, KOWUTO CE OTBAPAT
AVPEKTHO KbM BBHLUHATA CPEea, HAMAT OTBOPK C
paamepu, CbOTBETCTRALLYM Ha OnpefieneHuTe
BEHTWINALMOHHKM OTBOPY 3a ra30Ba MOLLHOCT Ha
npoaykTa, Toraga onpefeneHo Tpsibea aa ce
MOHTWpa BEHTUNALMOHEH OTBOP B NOMELLEHNETO.
OukcHpaHusT BEHTUNALMOHEH OTBOP TPAbBa ChLLo
[a OTroBaps Ha CToitHoCTUTe OT Tabnuuara 3a
BEHTWNALMOHHKM OTBOPW CNOPEL ra3oBata MOLLHOCT.
B nomeLLieHneTo, KbAETO € MHCTanMpaH NpoaykTa,
Tpsiea fa uma Hait-manko 10 mm pa3cTosiHue oT
JONHMS Kpali Ha BpaTaTa, KOSTO Ce 0TBaps KbM
BbTpelUHa cpeaa. Tpsbea aa ce yBepure, ve
npeamMeTH, KaTo HaNPUMED KUIMMMU, OA0BN
HaCTUIKW 1 T.H. HE NOKPUBAT TOBA Pa3CTOSHME
KoraTo Bpatara e 3aTBopeHa.

lMeukata MOXE Aa ce pasnonoxm B KyXHs,
KyXHS/Tpanesapus unm B eXeHEBHa, HO HE N B
nomeLLeHe ¢ BaHa unu ayL. MNeykata He 6uBa ga
CE& MOHTUpa B AHEBHA C pasmepu nog 20m3.3.

He MoHTHpaiiTe ypena B CTas NOf HUBOTO HA 3eMATa,
OCBEH aK0 He € OTBOPEHA KbM HUBOTO Ha 3emATa
MOHE OT eaHa CTpaHa.

MHCTaHaLlMﬂ U CBbp3BaHe
YpenwbT TpsibBa fia 6be MHCTANMpaH 1 CBbp3aH B
CbOTBETCTBUE C YCTAHOBEHUTE MPaBUNa 3a MOHTaXa.

He mMoHTUpaliTe ypeaa Ao XnaanunHuum v
hpusepn. TonnuHaTta, u3nbyYBaHa ot ypeaa,
LL{e NOBULLM KOHCYMaLmaTa Ha
EIIEKTPOEHEPTUS Ha OXMNAXAUTENHUTE Tena.

*  YpenbT TpsibBa Aa 6bae NpeHECEH OT Halt-
Marnko ABama Jyui.



*  YpeawT TpsiGBa Aa Ce NOCTABW HANPaeo BbpXy
noga. He TpsGea Aa ce nocTass Bbpxy OCHOBA
unu NuedecTan.

He xBalyaiiTe 3a BpaTtata Unn ApbXKaTa npu
MpeHacaHe Ha ypeaa. Tosa noBpexaa
BpaTaTa, ApbXKKaTa U NaHTUTe.

CBbp3BaHe KbM ENEKTPUYECTBOTO

CebpxeTe NpogyKkTa CbC 3a3eMEH KOHTaKT, 3aluuTeH
¢ BYLLOH C NOAXOASLL KanaLuTeT, KakTO € yKka3aHo B
Tabnuua "TexHuyecku creymdukaumn”.
3asemsBaHeTo TpsbBa Aa ce Hanpasm o1
KBanucuLMpaH enekTpoTEXHIK, KaTo NPOYKTLT Ce
non3ea CxC unu 6e3 TpaHcopmatop. Gupmata Hi
HE HOCYW OTTOBOPHOCT 3@ LLETH, NMPUHNHEHN OT
ynotpebata Ha npoaykta 6e3 HanpaeeHo
3a3eMsBaHe Ha MHCTanaumsTa B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE pasnopeadu.

ONACHOCT:
YpeasT TpsibBa fa 6bae CBbP3aH KbM
eneKTpUIECKaTa MpeXa OT OTOPU3UPAHO U1

kBanudmumparo nuue. MepuoasbT Ha
rapaHuusTa Ha ypeaa 3anoysa efsa cnef,
NpaBuIeH MOHTaX.

[Mpou3BoaUTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LT, MPUHMHEHM OT NONpPaBKa U3BbPLUEHA
OT HEOTOPM3MPaHu NuLa.

ONACHOCT:
3axpaHBalusT kaben He busa aa ce
3alljunBa, NperbBa UNu aa aonupa ropelute

4acTu Ha ypepa.
lMoBpeaeHusT 3axpaHBally kaben psabea aa
ce NOAMEHH 0T KBanuguuupaH
ENeKTPOTEXHUK. B npoTuBEH criyyait
CBLUECTBYBA PUCK OT TOKOB YAAp, KbCO
CbeanHeHne unu noxap!

HaHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpabBa fa OTroBapsT Ha
AaHHUTE, OMMCaHN BBLPXY ETUKETa Ha ypepa. B
3aBMCMMOCT OT BMAA Ha ypena nHhopMaLmoHHaTa
Tabenka Moxe Ja ce BUAW, korato Bpatata unum
JONHMS Kanak ca OTBOPEHM, KaKTO 1 Ha 3aHaTa vacT
Ha ypepna.
3axpaHBalumaT kaben Ha ypepa Tpsbea aa oTroBaps
Ha CTOIHOCTUTE B Tabnuua "TexHuueckm
cneyudmkaumn’.
[3axpanBalumaT kaben Tpsbsa aa e
CHOAOCTBIEH CEA, MOHTaxa (He ro
npekapsalite Haf, KOTNOHa).

OMACHOCT:

Mpeau fa 3anouHeTe kakBaTo U Aa e paboTa
110 enekTpudeckaTa MHCTaNALNA, N3KModeTe
ypesia 0T 3axpaHBaHeTo.

ChblLeCTBYBa pUCK OT TOKOB yaap!

BknioueTe 3axpaHBalLusT kaben B KOHTaKTa.
CBbp3BaHe Ha rasrta

ONACHOCT:
(CBbp3BaHeTo Ha ypeaa KbM
rasonogasalyara cuctema Tpsbea aa 6bae

W3BBPLUIEHO OT OTOPU3MPEHO U
kBanuguumMpaHo nuue.
HenpochecnoHanHuaT pemMoHT Moxe Aa
A08eAe A0 PUCK OT EKCIIO3NA U
WHTOKCUKa LN

[Mpou3BoaUTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LT, MPUHMHEHM OT NONpPaBKa U3BbPLUEHA
OT HEOTOPM3MPaHu NuLa.

OMNACHOCT:

Mpean fa 3anouHeTe kakBaTo W Aa e pabota
N0 ra3oBaTa UHCTanauus, NPekbeHeTe
rasonofaBaHeTo.

ChblUecTBYBa puck 0T ekcrinosus!

¢« YcrnoBusiTa M CTOMHOCTMTE 3a perynupaxe Ha
rasra ca nocoueHu Bbpxy Tabenkure ¢ JaHHM
{unu oHHUTE Tabenkw).

pELBbT € NPUrOAEH 3a NON3BaHEe C NPUPOAEH
ra3 (NG).

WHcTanauusTa ¢ npupopHus ras Tpabea ga
6bre npuroTBEHa Npeaun MOHTaXa Ha NPOAyKTa.
B u3xopa Ha WHCTanaumsTa 3a eCcTecTBeH ras
Ha ypegaa By Tpsibea fa uma robpupana Tpuba
W kpasi Ha TpbbaTa Tpsibea fia ce 3aTeaps ¢
3anyLuarka. 1o Bpeme Ha CBbp3BaHeTo
NpeacTaBUTENHUAT CepBI3 LLe MaxHe abena
W Lie CBBPXE ypesa C NOMOLLTA Ha YCTPONCTBO
C Mpaea Bpb3ka (NpuKkadBaHe).
«  YBepeTe Ce, Ye KnanaTa Ha eCTECTBEHMSA ra3 e
NECHO AOCTBIHA.
«  Axo B nocneacTeve Tpsibea Aa unonagate
ypeaa ¢ pa3nuyeH BuA ras, Tpsbea ga ce
CBBPXETE C OTOPU3MPAH CEPBN3 33
CbOTBETHATa NpoLeflypa No CBbp3BaHe.
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ONACHOCT:
3axpaHBalUUsT MapKyy Ha rasta He Gusa fa
ce 3alllunBa, NperLea Unu aa Aonupa

ropeLLuTe YacTi Ha ypeaa.
MoBpeAEHUAT MAPKYY HA rasTa MOXe Aa
JA0BE/E 10 PUCK OT BKCMIO3NS.

+  byTHeTe ypena KbM KyxHeHckaTa cTeHa.

+  PerynupaHe Ha kpa4etarta Ha cypHaTa
BubpauuuTe no Bpeme Ha ynotpeba moxe aa
AoBeaaT [0 KnaTeHe Ha roTBapckuTe Chose.
Te3n puCKOBM CUTYaLMK MOXeE Aa ce u3berbHat
C NPaBUIHO HUBeNMpaHe 1 banaHcupaxe Ha
ypena.

C ornep Ha BaliaTa cob6cTBeHa He30nacHoCT ce
YBEPETE, Ye YPenbT & HUBENUPaH KaTo
perynupare Yetupute KpadeTa oTaony Karto
3aBBbPTUTE HANABO UNW HAOACHO U TH
nogpaeHuTe ¢ paboTHUA NNoT.

®uHanHa npoBepka

1. TlpoBepeTe enekTpuHecKknTe PyHKLMM.

2. BknioueTe ra3oBoTO 3axpaHBaHe.

3. TpoBepeTe ganv ra3oBarta nHcTanauus e

CUIYPHO MOHTMpAaHa 1 cTerHara.

4. 3ananete ropenkuTe n NpoBEpeTe BUAA Ha

nnambKa.

MnambkbT TpsbBa Aa UMa CuH UBAT U
npasunHa cpopma. AKO NIaMbKbT €

BTEHWKAB, NPOBEPETE AANN KanaykaTta Ha
ropenkara e NocTaBeHa NpaBuItHO U
noJncTeTE ropenkara.

asoBa KOHBepcUA

OMNACHOCT:
Mpean fa sanouHeTe kakBaTo W Aa e pabota
10 ra3oBaTa UHCTanauus, NPekbeHeTe

rasonofiaBaHeTo.
ChbluecTByBa prck 0T exkcrnosus!

3a [1a NIPOMEHHTE ra30BMA TUMN Ha ypesa cu,
CMEHETE BCUUKM MHKXEKTOPU 1 HACTPOTE Ha HUCKa
MO3ULMS NAMbKA Ha BCUYKM KIanu.

CMeHeTe MHKEKTOPUTE Ha ropenkuTe

1. MaxHeTe kanaykuTe Ha ropenikuTe 1 TANoTO Ha
ropenkara.

2. OTBUMITE MHXEKTOPUTE KaTO M 3aBBPTUTE

06paTHO Ha YaCoBHWKOBATa CTPENkKa.

[MocTaBeTe HOBM MHXEKTOPN.

[MpoBepeTe panu BCHYKN BPB3KKW 38 CUTYPHO

NOCTaBEHN W CTETHATW.

B w
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Mo3vuusTa Ha HOBUTE UHKEKTOPH €
0603HauUeHa BbPXY OnakoBskaTa unu
MOXe f1a HanpaBuTe cnpaska ¢
WUrnxexmopHa niova, cmp. 13
Tabnuuarta Ha uHxekTopuTe.

» Y (Bapupa B 3aBucumocCT OT Moaena Ha
§ jrera))
Mpu HAKOM rOPENKU, UHXEKTOPBT €
MOKPUT ¢ MeTaneH getainn. Tosu

MeTaneH enemeHT TpaGBa hace
npemaxHe OT UHXEKTOopa.

1 YCTpoicTBO CpeLly NoBpeaa B nnambka (B
3aBUCUMOCT OT MoZiena)

3anywanka Ha uckpaTa
3 WHxekTop
4 lopenka

He npemaXBaMTe Kanaqkute Ha ra3oBute
rOPEnKW, 0CBEH aKo HAMa HeLlo HeobuaHO.
ko € HeobXoaMMa CMsiHa Ha KanadkuTe, ce

CBBbPXKETE C OTOPU3NUPEH CEPBUS.

HamaneHa HacTpoiKa Ha ra3ono4aBaHeTo KbM

KanaykuTe Ha KOTNOHa

1. 3ananeTte roperkata, kosiTo TpsibBa f1a ce

HAaCTPOM W 3aBBPTETE KOMUETO Ha HUCKA

noanums.

Caanete kanadkata OT KpaH4eTO 3a rasra.

3. Wanon3eaitte noaxoasia no pasmep oTBepka 3a
[a perynupare BUHTa 3a yecToTata Ha
HansraHeTo.

3a LPG (bytaH - [ponaH) 3aBbpTeTe BUHTA NO

MOCOKa Ha YaCOBHUKOBATA CTPenka. 3a NpupoaeH ras

BUHTBT TpsibBa Aa Ce 3aBbPTH EHOKPATHO 0BpaTHO

Ha YaCOBHMKOBATa CTpErkKae.

» HopmanHarta ab/mkuHa Ha IMPEKTHNS NNamMbK B

HamareHa noavuus Tpsabea fa e 6-7Mm.

4. AKO NNaMbKBLT € MO-BUCOK OT KEMAHOTO,
3aBBPTETE BMHTA MO NOCOKA HA YaCOBHMKOBATA

o



1

CTpenka. AKo e No-Marbk, 3aBbpTeTe 06paTHo
Ha YaCOBHMKOBATA CTperka.

3a nocneaHust KOHTPON, BKIKOYETE roperkata u
Ha cnab 1 Ha BUCOK NambK U NpoBepeTe aanm
nnambka € BKIIOYEH UIK U3KMIOYEH.

B 3aBMCMMOCT OT TMMNa ra30B HaKPaHWK
W3MON3BaH B ypenia Bi, PETYTMPaLLMS BAHT

MOXe fia Ce padnnyasa no B1a.

BuHT 32 perynupade 4ecToTaTa Ha HanaraHeTo

MoamsiHa Ha MHxekTOpa Ha (hypHaTa

1.

OtBbpTETE 3aTAralUTE BUHTOBE Ha 3aaHaTa
CTeHa.

2. Pa3ewitte fBaTa BuHTa (2) Ha Abpxaya Ha
nrxexTopa (1),

WHxekTopHa noctaska
BuHt

1

2

3. W3BageTe gbpxaya Ha MHXeEKTOpa.

4. OTBWITE UHXEKTOPA KATO 0 3aBbPTUTE 0OpaTHO
Ha YaCOBHWKOBATA CTperka.

5. TlocTaBeTe HOB MHKEKTOP.

HamansiBaHe Ha noToka KkbM rasosara ypHa.
3a npaBunHOTO PyHKLMOHNPAHE Ha (hypHaTa oT
W3KIMKOYMTENHA BAXHOCT € NOBTOpHaTa NpoBepKa Ha
HacTpolkaTa. 3a ga ce oCurypu MakcumanHa
6e3onacHocT 3a notpebutens, Team onepaummn
TpsiBa fa Ce U3BBLPLLIAT BHUMATENHO.
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1. 3ananeTte roperkata, kosiTo TpsibBa aa ce
HacTpOW 1 3aBBPTETE KOMHYETO Ha Hal-BMCOKaTa
No3nuua Ha nnambKa.

2. 3atBOpeTe BpaTaTa Ha (pypHaTa u M3vakante

10-15 muHyTM AOKaTO (hypHaTa CTaHe roToBa 3a

HacTponBaHe.

MagbpnaiTe konyeTo.

Cnen 15 MuHyTH, HaCTpoNTe (hypHaTa Ha Halt-

HUCKaTa Nno3nunsa Ha nnambKa.

B w

5. Kato nonssare BuHta 1 Ha TepMocTaTa Ha
(hypHaTa, HaCTPONTE AbIMKMHATA Ha NNaMbka Ha
2 1o 3 MM. 3aBBbPTAHETO Ha BUHTA NO
YaCOBHMKOBATa CTPENKA HAMansBea ninambka, a
B obpaTHaTa Nocoka nnambka ro yBenu4asa.

Ako CKOpOCTTa Ha (hypHa rasos NOTOK He

MOXe Aa Ce HacTpou ¢ NpemaxBsaHe Ha
Kon4YeTO, MOMA NpeMaxHeTe
Heobxoanumu hypHa 4acTh (KOHTPONHMUS
naHen, NnoYa Ha ropenkata u T.H.) v
creq ToBa Aa HacTpoUTE CKOpOCTTa Ha
rasoBust NOTOK Ha hypHa.

KO Temnepatypata Ha hypHaTa HeouaKksaHo
ce yBENUUM, U3KTIHOUETE hypHaTa 1 ce
(CBBbPKETE ¢ OTOPU3UPAH CEPBU3 3a Aa
nonpaBaT TepMoCTaTa.
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KO € CMEHEH BiAa ra3 Ha ypeaa, Torasa u

abenata, KOATO NOKa3Ba Buaa
ras3,n3non3sada ot ypeaa Tpsibea aa ce
CMEHW.

Mponan-6yTaH | NpupogeH ras

Paaxnabete BUHTa
2 3aBBbpTAHE

-] -
4 AN

O

Bbaewo TpaHcnopTUpaHe
¢« 3ana3eTe OpUrMHaNMHNA KallOH Ha NPOAyKTa 1
ITO NpeHacsiTe B Hero. CneasanTe ykasaHuaTa
BBPXY KalLOHA. AKO He CTe 3anaswnm
OPUIrMHAMHMS KaLLOH, ONakoBanTe ypeaa B
HaMNMOH C MEXypYeTa 1 ro 3aneneTe NibTHO.
+  3apanpeanasvte TeneHara ckapa v Taeara
[a He NOBpesT BpaTaTa, NnocTaBeTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTPELIHaTa YacT Ha
BpaTara, Taka 4Ye a Ce 3paBHu C
NONOXEHWETO Ha TaBuTE. 3aneneTe Bparata Ha
(ypHaTa KbM CTPAHUYHUTE CTEHM.
O6e3onaceTe kanadkuTe 1 NOCTaBKATE 33
CbA0BE C Camo3anensalla ce nexta.
*  He xBawaiite 3a BpaTata unum apwxkkara npu
npeHacsaHe Ha ypepa.
He noctasainTe HUKaKBM npegMeTn Bbpxy
npoayKkTa u ro npeHacm?lTe B U3npaBeHO
NOMOXEHNE.

o NOrneaaiite NpoAYKTa OTBbH 3a eBEHTYarHM
1 noBpeay Npu NpeHacsiHeTo.

3aterHeTe BuHTa
Aokpait




ﬁ flogroToBka

CbBeTH 3a cnecTaABaHe Ha eHeprua
CnepBalyata nHhopmaLms LLe BW NOMOrHaT aa

u3non3eaTe enekTpoypena no eKonorM4eH HaqnH 1
Aa cnectdeate enekTpoeHeprua:

Manon3eaitTe TbBMHO OLBETEHN 1 eMalnupaHn
MOKPUTUA HA CbOBETE 3 MEYEHE, THI KaTo T&
npeaasat no-nobpe TonnuHaTa.

Ako B pBKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeba unu B
peuenTata ce npenopbyBa fja N3BLPLLIMTE
onepauusTa noarpsBaHe JokaTo NpUroTesTe
ACTWATa CK, TOraea s Hanpasere.

He oTBapsiiTe 4ecTo BpaTata Ha pypHaTa no
BPEME Ha TOTBEHE.

AKO € Bb3MOXHO NPUIOTBANTE EAHOBPEMEHHO
noBeye 0T eaHo AcTHe BLB ypHata. Moxe pa
rOTBUTE KaTo NOCTABMUTE [Ba Cbia BbPXY
TeneHara ckapa.

[MpuroTesiTe noBeye ACTUS €AHO CNER [PYro.
OypHaTa Beye LWe e HaropeLleHa.

PaampaseTe 3ampaseHuTe xpaHu npean faa m
CroTBuTE.

3a roTeeHe n3nonasaiTe CbAOBE C kanauu. Ako
rotBuTe 6e3 kanak, KOHCYMaLMATa Ha eHeprus
ce yBennyaea fio 4 mbtu.

W3bepeTe ropenkara, KOSTO € Hal-noaxoasiya
3a pa3mepa Ha [JbHOTO Ha Cba, KOWTO
wu3nonaeate. Bunaru nabupaiite nogxopawumsa
pa3aMep TeHIKEepa 3a SAEHETO, KOETO Le
npuroteaTe. MNo-ronemute TeHIXEpN xapyar
MOBEYE EHEPIVS.

Mbpeo non3eaHe
MbpBOHa4YaNHO NOYNCTBAHE Ha ypeaa

@ Y/ 10BBPXHOCTTA MOXE Aa Ce NoBpeaN OT
l' HsIKOM NOYMCTBALLWM NPenapaTi U MaTepuani.

He u3non3saiite arpecusHM NOUACTBALLMA
npenapatu, npaxoodpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti unu ocTpy NPeAMETH Npu
NOYNUCTBAHETO.

1.

I'IpemaXHeTe BCUYKW ONaKOBBYHM MaTepuanu.

2. C mokbp napuian unu rb6a 3abbpLieTe BCUYKKM

MOBBPXHOCTM U MOACYLLETE.

MbpBOHa4YanHo 3arpsiBaHe

3arpeitte ypeaa 3a okono 30 MuHyTU 1 Cne ToBa ro
uaknoueTe. 1o T03K HAYMH BCAKAKBM YTaKK 1
HacnareaHusi, 0OCTaHanm OT npoLeca Ha
NpoM3BOACTBO, Liie 6bAaT npemMaxHarty.

MPEOYMPEXAEHWE
lopeLLuTe NOBLPXHOCTY MOTaT ia NPUYUHAT

narapsiHus!

YpeabT MOXe fia € ropeLl no Bpeme Ha
ynotpeba. Hukora He nunaiTe ropelyute
TOPENKN, BBTPELLIHATE Y4acTX Ha (ypHaTa,
3arpsiBalluTe enemeHTU n T.H. [pbxTe
felaTa Hajaneu.

BuHaru usnonssaite TepMOyCTONINBI
pBKaBULIM NPW NOCTaBAHE UMW U3BaxXaaHe Ha
fICTus B/OT ropeLyata ypHa.

laszoBa ¢ypHa
1.

o~

V3BageTe 0T (pypHaTa BCUYKM TaBW 1 TeneHaTa
ckapa.

3aTBOpeTe BpaTata Ha (ypHata.

M3bepeTe Hai-CUNHWS NNamMbK Ha rasoBata
typHa; Bk Kak 0a pabomume ¢ 2asoeama
thypHa, cmp. 24

lMycHeTe pypHaTa 3a okono 30 MuHyTI.
WakniodeTe dypHata; Bux Kax 0a pabomume ¢
2a3oeama hypHa, cmp. 24

[pun-chypHa
1.

N

o~

V3BageTe 0T (pypHaTa BCUYKM TaBW 1 TeneHaTa
ckapa.

3aTBOpeTe BpaTata Ha (ypHata.

W3bepeTe Hail-BUCOKATa MOLLHOCT Ha rpuna;
Bux Kak 6a pabomume ¢ 2punia, cmp. 26
lMycHeTe pypHaTa 3a okono 30 MuHyTI.
WaknioueTe rpuna; Bk Kax 0a pabomume ¢
2puna, cmp. 26

[Mo Bpeme Ha NbpBaTa ynoTpeba 3a HAKOMKO
yaca MoraT fia Bb3HWUKHAT UM 1 MUpU3ma.

0Ba e CbBCeM HopManHo. CTasTa Tpsbsa
pa e ¢ fobpa BeHTUNaUms 3a Aa ce
npemaxHe nyLueka v mupuamara. N3bsrsaiite
AMPEKTHO BAULLBAHE Ha U3NU3aLlns nyLIek u
MUpu3ma.
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E Kak pa paboture ¢ KOTNoHa

0O6wa uHchopmauma 3a roTBeHeTO

Hwvkora He MbnHETE TUraHa ¢ onno
Hap 1/3 ot obema my. He ocTassiite
koTnoHa 6e3 HabnoaeHue koraTo
HarpsiBaTe onvo. lNpeHarpsatara
Ma3HWHa BOAM A0 PUCK OT roxap.
Hukora He onuTBaNnTe ga noTywuTe
€BEHTYanHo Bb3HUKHAN noxap ¢
Boaa! AKo onvoT ce noananu, ro
MOKPUIATE C NPOTUBONOXAPHO 0AEano
Unu Bnaxex napuan.. Maknioyete
KOTIOHa aKo TOBa He NpeACTaBnsea
OMacHoCT u ce obageTe B NoxapHarta.

¢+ [lpeau nbpxeHe Ha XpaHUTENHN NPOAYKTY,
BWHAru rv nopcyluasaiTe nobpe nm
NOCTaBSANTE BHUMATENHO B HaropeLLeHara
Ma3HWHa. 3ampaseHuTe Xpanu TpsibBa aa ce
Pa3MpassiT HAMBHO Npean MbPXeEHe.

. He nokpuBaitTe Cbaa B KOUTO 3arpaBate onmo.

. [NocTaBsaiTe TUraHUTE 1 TEHIKEPNTE NO TaKbB
HAYWH, Y& APBKKUTE UM A HE N3NOKEHN HA
ropelymHaTa ot koTnona. He noctaesire
HebanaHcupaHn 1 NECHO HakNaHsLLM ce
Ch[I0B€ BBPXY KOTMOHA.

*  He nocraesiTe npasHm CbaoBE U TEHIKEPU
BbB BKIIOYEHUTE 30HU 32 rOTBEHE. TOBa MOXe
4a v noepeau.

¢« [lyckaHeTo Ha 30Ha 3a roTeeHe 6e3 nocTaesHe
Ha Cbf UIM TEHKEPA OTIOPE LLe NOBpeau
ypeaa. VaknioueTe 30HUTe 3a roTBeHe cneq
MPUKITIOYBAHE Ha TOTBEHETO.

*  He nocraesitte nnacTMacoBu 1 anyM1MHNEBK
ChI0BE BBPXY YPeaa Thbil KaTo NOBLPXHOCTTA
My MoXe Aa 6bae HaropelleHa.

Te3u cbaoBe He 61Ba f1a ce M3NoON3BaT U 3a
ChXpaHeHue Ha XpaHa.

. Manon3BaiiTe camo TEHXEpN U CbOBE C
MMOCKO ABHO.

¢+ [locTaesiite Cbpa3mMepHO KONMYECTBO AfEHE B
TEeHmkepuTe 1 TUraHnTe. o T031 HaumMH LW CK
CNECTUTE M3TNULLIHOTO YACTEHE Ha NPensno
siHeHe.

He nocTaesitTe kanauute Ha TEHaXEpUTE N
TUraHUTE B 30HUTE 33 FOTBEHE.

[NocTaBsiTe TEHMKEPUTE Taka, Y€ aa ca
LIEHTPUPaHU BBPXY 30HUTE 3a rOTBEHE. AKO
XEnaeTe Ja NpemMecTuTe TeHmpKepaTa BbpXy
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[pyra 30Ha 33 TOTBEHE, A MOBAMIHETE 1
MpemMecTeTe BMECTO Aa A NTb3rate,

loTBeHe Ha ra3

«  Pa3mepbT Ha cbaa v Ha nnambka Tpsibea Aa ca
cbpasmephu. Perynupaite nnambka Taka, ye
[Aa HE HaABWLLABa AbHOTO Ha Cbaa n
LieHTpupanTe cbaa fobpe BbPXy NOCTaBKMTE
3a TeHmKepu.

M3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

QBukHOBEH KOTMOH 18-20 cm
Bbp3oHarpssaly KOTNOH 22-24 ¢cm

lMomoueH koTroH 12-18 ¢cm

QBukHOBEH KOTNOH 18-20 cM e CNUCHK Ha
NPENoOPbYNATENHUTE AMAMETPU Ha CbAOBETE,
kouTo cneaBa aa 6baat U3non3eaHu cbe
CbOTBETHUTE KOTIOHM.

CUMBOMLT C ronsM nnambk 0603Ha4aBa Halt-
BMCOKATa CTENEH HA TOTBEHE, @ CUMBOITBLT C MaNbK
nnambk 0603HaYaBa Halt-HUCKaTa cTeneH. B Hail-
ropHata (M3Krio4eHa) No3unLKs, FOpenkuTe He ce
cHabasBaT ¢ ras.

3ananBaHe Ha ra3oBUTE rOPenKm

B S

["a3oBUTE ropenku ce 3ananeart ¢
KonyeTarta 3a 3ananesaHe.

1. [pbKTe KONYETO Ha ropenkaTa HaTMCHaTo.
3aebpTeTe 0bpaTHO Ha YaCoBHMKOBaTa CTperka
KbM CMMBOIA C rONSIM NIaMbK.

3. HaTtucHeTe n 0TNyCHETE KONYETO 3a 3ananBaHe.
[MoBTOpETE NpOLEAYPaTa AOKATO rasra ce
BB3MMAMEHN.

4. HacTpoitte xenaHata CTENeH 32 roTBeHe.

W3knrouBaHe Ha rasoBuTe ropenku

3aBbpTETE KONYETO HA 30HATA 3a NOAIbPKaHE Ha

SOEHETO TOMNO HAroPe KbM NO3NLNS U3KITKHEHO.



3awuTHa cncTema 3a M3KNIYBaHe Ha
ra3onofaBaHeTo (NP MOAeny ¢ TepmaneH
enemeHT)

KaTo npeanasqa mapka
CpeLLy U3TuyaHe Ha ras
nopagu Npenueaxe Ha
TEYHOCT BbPXY KOTMOHUTE,
JALLUTHNSAT MEXAHN3BM CE
W3KIIOYBA M Crvpa

1. Cuctema 3a ra3onoaaBaHeTo.
3alyuTa Ha

rasonogaBaHeTo

ByTHETE KONYETO HABBLTPE U IO 3aBbpTETE
06paTHO Ha 4YaCOBHMKOBaTa CTpenika 3a a
3ananuTe KOTMOHa.

Cnep kaTo rasra ce 3ananu, 3aApbKTe Kon4eTo
HaTucHaTo 3-5 cekyHau 3a 4a akTuempaTe
3JaluTHaTa cucTema.

AKo ra3Ta He Ce 3ananu cnef KaTo HaTUCHETE 1
3aLbPKUTE KONUETO, NOBTOPETE NpoLeaypata
KaTO 3aAbPXKUTE KOMYETO HATUCHATO 15
CEKyHIN.

OMACHOCT:

OcBobopgeTe byToHa ako ropenkara He ce
3ananu B pamkuTe Ha 15 cekyHau.
W3vakaite noHe 1 MUHyTa npeau aa onutate
0THOBO. CbLUECTBYBA PUCK OT akyMmynupaHe
Ha ra3 1 ekcnnoaus!
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E Kak na paboture ¢ dypHara

OcHOBHa MHhopMaLus 3a roTBeHe,
neyeHe U rpuna

MPEOQYNPEXOEHWE
[opeLLuTE NOBBLPXHOCTU MOTaT Aa NPUIUHAT
n3rapsiHus!
YpeabT MOXe fia € ropeLl no Bpeme Ha
ynotpeba. Hukora He nunaiTe ropelyute
TOPENKN, BBTPELLIHATE Y4acTX Ha (ypHaTa,
3arpsiBalluTe enemeHTU n T.H. [pbxTe
felaTa Hajaneu.
BuHaru usnonssaite TepMOyCTONINBI
pBKaBULIM NPW NOCTaBAHE UMW U3BaxXaaHe Ha
fICTus B/OT ropeLyata ypHa.

ONACHOCT:
BHumaBaiite npu oTBapsiHe Ha BpaTaTta,
Bb3MOXHO € BbNBaHe Ha ropelya napa.

3nu3alata napa Moxe aa onapu pbleTe,
NNLETO W/NnK oumMTE BU.

CbBeTyn npu neveHe

. Manon3BaiTe NOAXOASAWM METANHM ChI0BE C
He3anengeaulo NoKpuTHe, anyMnHUeBU
KOHTEIHEPY Uy TOMMOYCTONYMBM CUMMKOHOBU
HOPMUHKA.

*  Wsnonsgaiite Bb3MOXHO Hait-106pe
NPOCTPaHCTBOTO BbPXY NOCTaBKaTa.

+  [locTaeete hopmaTa 3a neyeHe no cpeaata Ha
paga.

¢« Tpeau pa nycHeTe (ypHaTa nnm rpuna,
u3bepeTe npaBurHaTa noavuus Ha padra. He
NPOMEHANTE NO3ULMATA Ha padhTa [oKkaTo
dypHaTa e ropewya.

+  [pwxTe BpaTata Ha (hypHaTa 3aTBOpEHa.

CbBeTH 3a n3nnyaHe

¢« ObpaboTBaHeTo Ha NuneTa, NyiKk1 1 eapu
napyeTa Meco C NIMMOHOB COfl, YEPEH Nnunep 1
Apyrv nonobHK Npeam roTBeHeTo noaoGpsiear
MNeYeHeTo.

¢+ [leyeHeTo Ha MECO C KOCTUTE OTHEMa oKono 15
10 30 MUHYTM NOBEYE OTKOMKOTO CHLLOTO
KOnmM4ecTBO 06E3KOCTEHO MECO.

¢« Bceku caHTuMeTbp OT AebenuHata Ha MecoTo

OTHeMa NpubnManTenHo 4 A0 5 MIUHYTW NeveHe.

+  OcraeeTe MECOTO BBB (PypHaTa 3a OKONo
10 muHyTV cneg kato ro npuroteuTte. CokbT ce
pasnpeaens no-4obpe no LANOTO NeYeHo MECo
W HE NOTKYa, KOraTo ro paspsseare.
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¢+ Pubara Tpsibea ga ce noctaeu B cpefjata Ha
AONHMS padT B TEPMOYCTONHMB Cb.

CbBeTy 3a 3annyaHe

Korato mecoTo, pubata unu nUneLwkoTo ce 3anuyar,

Te 6bP30 NOTLMHSBAT, UMaT XybaBa kopuyka 1 He ce

u3cyLwasar. [bpxonu, WuilyeTa 1 HajeHuKKA ca

0CO6EHO NOAXOASALLYM 38 NEeYeHe Ha rpur, KaKTo 1

3eMeHYYLM C BUCOKO BOJHO ChABPXaHMe KaTo Hanp.

AOMaTH 1 NyK.

+  Pasnpepenete napyeTara, KOUTO LUE neveTe
BbPXY TENEHUS TPUM UNW B TaBaTa 3a NeyeHe ¢
TENEHUs PuN KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa fja peBuLLaBa pa3Mepa Ha HarpesaTens.

¢« [nb3HeTe TeneHus rpun unm Taeata ¢ rpuna
Ha XenaHoTO HUBO Ha (hypHaTa. Ako neveTe
BBPXY TENEHUs Ipur, NITb3HETE TaBaTa Ha
A0NHWS padT 3a fa cbbupa mMasHuHaTa. 3a no-
NecHo nouncTBaHe AobaseTe BOAa B TaBaTa 3a
Ma3HuHaTa.

Henoaxogsium 3a neyetHe Ha rpun
XpaHu BOAAT A0 ONACHOCT OT NoXap.
3a neyeHe Ha rpun 3non3BanTe camo
XpaHa, KosiTo e nogxoasia 3a
u3naraHe Ha MHTEH3WBHO NeveHe.

He nocraesitTe xpaHata MHOrO
HaBbTpe B 3agHaTa yacT Ha rpuna.
ToBa € Hai-ropeLMaT CEKTOp 1
Ma3HaTa XpaHa Moxe Ja ce
Bb3NIaMeHN.

Kak na pabotute ¢ razoeara ¢ypHa

l"a3oeata pypHa paboTy Ypes KOHTPOITHO KonYe 3a

rasoea ¢oypHa. B usknioueHa nosums (rope)

3aXPaHBAHETO C a3 € U3KIKUEHO.

BxniouBaHe Ha razosara drypHa

a3oBaTa (pypHa Ce 3ananea ¢ rasosa 3anarka.

1. OtBopeTe BpaTata Ha (ypHarta.

2. 3agpbxTe KOHTpONepa Ha rasoeata ypHa
HAaTUCHAT U 1o 3aBbpTeTE NO YaCOBHMKOBATA
CTpenka.



3. 3amanete raaTa ¢ ra3oea 3ananka oT rHe3goTo
3a KOHTPOMNMPaHE Ha 3anarBaHeTo.

4. 3appbKTe HaTUCHAT KOHTPOMEPa Ha ropenkara
3aowe 3005 cekyHam.

» Fopenkara Tpsibea fa ce 3anann n ga uma

Hanu4ue Ha nnaMbk.

5. 3appwKTe HATUCHAT KOHTPONEPa Ha ropenkarta
3aowe 3005 cekyHam.

6. MW3bepeTe xenaHaTa MOLHOCT Ha neveHe /
ra3oBa MapkMpoBKa.

ONACHOCT:
ChblUecTBYBa PUCK OT KOMNpecUpaHe Ha ras u

ekcnnoaus!

He ce onuTBaliTe aa Bb3nnamenuTe rasta
nosede oT 15 cekyHau. Ako ropenkata He ce
3ananu B pamkuTe Ha 15 cekyHau,
U3KMIOYETE KOMYETO 1 ONUTAATE OTHOBO Cref,
1 muHyTa. MNpoBeTpeTe cTasTa npean aa
onuTate Aa 3ananuTe roperkara oTHOBO.
ChblUecTBYBa pUCK OT KOMNpecUpaHe Ha ras u
ekcnnoaus!

U3knouBaHe Ha razoBarta hypHa

1. 3aBbpTeTe KOMUETO 33 yNpPaBneHue Ha razoeata
(hypHa Ha M3KNIOYEHO NonoxeHue (rope).

["a30BKTE HUBA Ca:

| HmoWrss ¢ ]2 13 4 5

Mon3BaHe Ha YaCOBHMKA KaTO anapMa

TOTBEHE W anapmarta LLe npo3sy4u. Anapmata
HE M3KMK4Ba (ypHaTa.

o N32BbPTETE KONYETO 32 (hyHKLUNTE
1 Jo6paTHO Ha YacoBHMKOBaTa CTpenka

KbM Hail-ropHaTa no3nLmMs (U3KMIOHEHO).

Tabnuua ¢ BpemeTo 3a roTBeHe

[TbpBTO HUBO Ha (hypHaTa € AONHOTO.

MakcmaneH kanauuTeT Ha HaToBapBaHe Ha
asata BbB hypHaTa: 4 kr (8,8 nayHaa).

Anapmata He 0Kka3Ba HUKaKBO BINSHNE BBPXY

yHKuumuTe Ha pypHaTa. Ta ce u3nonaea camo kaTo

npeaynpexaexve. MoxeTte ga g nonssarte Hanpumep

KoraTo uckate fa npeobbpHeTe AeHeTo B

onpeaeneH MOMEHT. AnapmaTa n3pgaesa curHan cnef

W3TMHaHE Ha 3a030EHOTO BPEME.

HactponBaHe Ha anapmara

1. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3@ HACTPOMKa Ha Yaca no
NOCOKa Ha YaCoOBHWKOBATa CTperka 3a fa
onpeaennuTe KOMKko AbIIro Le 3By4M anapmara.

2. KonueTo e ce 3aBbpTH 06paTHO Ha
YaCOBHMKOBATa CTPESKa B Kpas Ha BPEMETO 32

MeyeHe 1 3annyaHe

BpemeTpaeHeTo B Tasu Tabnuua ca ¢
OpPUEHTUPOBBYHA Uen. B aeicTBUTENHOCT
BpEMETPAEHETO MOXe f1a Bapupa B
3aBUCMMOCT OT XpaHaTa, aeGenuHata, Tuna u
NPeAnoUUTAHUSITA BU HA TOTBEHE.

MocTaBeTe CbAOBETE BBPXY XAPTUA 3a NeveHe 3a ia
npeanasute ypHaTa oT pasnveaHe v 4a s
NOALbPXKATE YACTA.

XpaHa Mpetonnatxe * HuBo Ha BKnOMBaHe MNoauuug Ha Bpeme 3a roteene
KOHTponepa

| Mnomechameas . | fowws ) 3 F 0 [ 60 0wl
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[MeueHo arHeluko 5 3 35,45 MuH. 32 450 Ip +
30 MiH

LMo b B g SR
"Buktopus”
Kak ga pabotute ¢ rpuna |1/|3l013r0‘*BaHe Ha rpuna 5 s
. 3aBbpTeTe KONYETO 3a (PYHKLMMTE 0BPaTHO Ha
AHE Eﬁ:ﬂﬂez&)in(ii:lg% 3aTBOpeTe Bpatata HacosHnkosara CTPENKa A0 noauLua
MaknioueHo (rope) 3a aa uaknioumte dypHata.
Ha (pbypHaTa.
FopeLuMTe NOBBPXHOCTA MOraT Aa NPpUIUHAT
warapsHs! Henogxoaswim 3a neyexe Ha rpun
XPaHu BOAAT [0 ONACHOCT OT NOXap.
BxniouBaHe Ha rpuna 3a neyeHe Ha rpun uanonasamnTe camo
1. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a (hyHKUMUTE NO NOCOKa Ha XpaHa, KosTO e noaxoasila 3a
YaCOBHMKOBATA CTPESKa KbM CUMBOIN Pun. W3NaraHe Ha MHTEH3MBHO NEYEHE.
2. Tpv HeoBX0AMMOCT, M3BBPLLETE He nocraesitTe xpaHata MHOrO
npeaBapuTENHO 3arpsaBaHe 3a 5 MuHyTH. HaBBLTPE B 3afHaTa 4acT Ha rpuna.
» Jlamnuykata 3a TemMnepatypara cBeTBa. ToBa € Hail-ropeLyus T CexTop 1
He ce onutsaiite fa 3a8bpTUTE KONYETO 33 Ma3HaTa XpaHa MoXe 1a ce
(byHKLMMTE NO NOCOKa Ha YacOBHUKOBATa Bb3nnameHu.

CTpenka 3a fia ro HacTpouTe Ha No3uLms
3kntoueHo (rope).

loTBapcka nnoya 3a neyeHe
lMeyeHe ¢ enekTPMYECKM rpun

Xpaua BrnoueaHe Ha HUBO Bpewme Ha nevene (npnGnuanTenHo

EHelisy:
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[fopabpxaxe u rpuxa

O0wa nHdpopmauus

OnepaTtuBHUAT XKMBOT Ha ypepa LLe Ce YabmKY, a
4ecTO cpellanuTe npobnemn Lie HamanesT ako
ypeabT Ce NoYUCTBA PELIOBHO.

ONACHOCT:
W3kntoueTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo npu
MOYMCTBAHE U NOAAPBKKA.

ChbluyecTByBa prck 0T Tokos yaap!

OMACHOCT:
Mpeau aa nouucTUTE Ypeaa, ro ocTaBeTe Aa

N3CTUHE.
["'opeLLuTE NOBBLPXHOCTI MOTaT Aa NPUHUHAT
nrapsiHus!

. Cnepn BCsKO NON3BaHe NOYKUCTBANTE ypeaa
AoGpe. Mo TO3M HAYMH BCSKaKBM OCTATBLM OT
TOTBEHETO CE& NOYMCTBAT MO-NECHO U Ce
n36sirea U3rapsiHeTo UM NpU CNeABaLloTo
noraeaHe Ha ypena.

¢« 3a nounCTBaHETO Ha ypeaa He ca Heobxoaumu
CrEeLMarH1 NoYUCTBALYM NpenapaTu.
Wanon3paiiTe xnaaka Boga v U3MMBEH
npenapart, Mek napuan unu r-6a 3a
NOYMCTBaHE Ha (pypHaTa 1 51 3abbpLIeTe Che
CyX napuan.

«  BHumaeaiiTe uanuwHata Bofa fa 6bae aobpe
NOAICYLLIEHA Cief NOYMCTBAHETO, @ BCAKaKBM
paansTh Te4HoCTH HesabaeHo Aa Obpat
NoAICYLLIaBaHM.

. He nanonaeaiite TBbpAM METANHA YETKU 1
abpa3uBHK NouMTBALM MaTEpUani 3a fia
MOYMCTUTE CTBKNEHNA Kanak. ToBa Moxe aa
MOBPE/IY CTHKIEHATA NMOBBPXHOCT.

MoBbPXHOCTTA MOXE A Ce NOBpean oT
HHKOI/I NOYNCTBALLW NpenapaTti u Matepuarni.

He u3non3saiite arpecusHM NOUACTBALLMA

npenapatu, npaxoodpasHu/kpemoobpasHu

npenapaTit UK OCTPU NpeaMETH Npu
MOYMUCTBAHETO.

« NHe vanonasaiite napoumncTayky 3a noumncTaaH
I‘ Ha ypeaa, Tbil KaTo TOBa MOXe Aa

npeau3BuKa TOKOB yaap.

MouyncTBaHe Ha KOTNOHa

[a30BuM KOTNOHK

1. CBanete u noumMcTeTe peLLeTKATE 3a NCOTaBAHE
Ha TEHMKEPN U KANaUKUTE Ha rOpenkuTe.

2. [louncteTe KOTNOHA.

3. MoHTupaliTe kanaykuTe Ha ropenkuTe kato
BHMMAaBATE Aa Ca NOCTABEHU NPaBUITHO.

4. Tlp1 MOHTMPAHE Ha FOpHUTE TPUIOBE,
BHMMaBaWTE [1a NOCTaBUTE PELLETKUTE 3a
TEHIKEPK Taka, Ye ropenkuTe fja ocTaHaT B
LEHTBpa UM.

MouucTRaHe Ha KOHTPONHMA NaHen
[MouncTeTe KOHTPONHMA NAHEN W KoN4eTaTa ¢
BITAXEH napuan 1 noacyuiete.

He csansitTe byToHuTe/konyeTaTa 3a aa
NOYNCTUTE KOHTPOMHWA NaHen.
0Ba MOXe Aa NOBPEeaN KOHTPOMHUA naHen!

MouucTRaHe Ha thypHaTa

3a nouncrTBaHe Ha CTpaHW4HaTa CTeHa

(Tazm onuus e no uzdop. Moxe aa He ce

npepanara 3a Bawwus npoayxr.)

1. CsaneTte npeaHaTa 4acT Ha CTpaHuJHaTa
PEeLLETKA KaTo A M3bpnaTe B Nocoka obpatHa
Ha CTpaHWU4HaTa CTeHa.

2. W3gbpnaitTe kbM Bac 3a Aa u3BaguTe
pelueTkata fokpai.

KaranutnueH emaiin

(Tazm onuus e no uzdop. Moxe aa He ce
npepanara 3a Bawwus npoayxr.)

BbTpelunuTe cTpaHuyHn cTenm (A) wiunm sagHata
cTeHa (B) Ha Bawwwms npoaykT morat aa Obaar
MOKPUTM C KaTanuTuyeH emain. Katanutuinu cTexu
UMaT Nek MaToB LIBSIT W LLUYNNecTa NoBbPXHOCT.
KatanutuiHuTe cTeHu Ha dhypHarta He GuBa aa ce
uncTaT. LLynnectata NOBLPXHOCT Ha KaTanUTUYHNTE
CTEHM CE CamMOnoYMCTBa aBTOMATUYHO KaTo
abcopbupa v npeobpaayBa NpbCKUTe Ma3HWHa (napa
W BBITIEPOAEH AMOKCUS).
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MouncTBaHe Ha Bpatata Ha (hypHaTa
3a nouncTBaHe Ha BpaTata Ha qypHarta,
u3nonaeanTte Xxnafgka Boaa 1 U3MMBeH npenapar, Mek
napuan unu reba 3a NoYUCTBaHe Ha ypeda v nocne
3abbpLueTe CLC CyX napuan.

He u3nonasaiite HUKaksu rpybdu abpasnsHu
NOYNCTBALLW MaTepUani Unu ocTpn MeTarnHu
cTbpranku 3a nounCTBaHe Ha BpaTarta Ha
thypHata. Te Moxe Aa usapackat
NOBBLPXHOCTTA M Aa NOBPEAAT CTHKMOTO.

CeansHe Ha BpaTaTta Ha thypHaTa

1. OtBopeTe npeaHata Bparta (1).

2. OrteopeTe ckobUTE BBPXY rHE3AaTa Ha NaHTUTe
(2) oTnsABO M OTAACHO Ha NpeaHaTa BpaTa, kaTo
I HATUCHETE HaZOoMy MO UNKCTPUPaHUS Ha
durypaTta HauuH.

1 2 3
1 MMpeaHa Bpata
2 ManTa
3 ®ypHa

MpemecTeTe NpeaHaTa BPaTa /10 NONOBUHATA.
MpemaxHeTe NpeaHaTa BPaTa kaTto sl u3abpnare
Harope, 10KaTo ce 0CcBOGOAYM OT NABaTa U
[sicHaTa naHTa.

B w

CTBNKUTE, U3MBITHEHU NPU CBAMNSHETO Ha
BpaTaTa ce u3BbpLIBAT B 0BpaTeH pef 3a aa
9 MOHTUpaTe. He 3abpassiite ga 3aTBOpUTE
CcKOBUTE BBPXY rHE3/A0TO Ha NaHTaTa, Korato
nocTaBsTe BpaTaTa OTHOBO.

CeansiHe Ha BBTPELWHOTO CTHKNO Ha

Bpartara

(Tazm onuus e no uzdop. Moxe aa He ce
npepanara 3a Bawwus npoayxr.)

BuTpewHus CTbKNEH naHen Ha BpataTa Ha dypHata
MOXE [1a CE Maxa 3a NOYMCTBaHe.

0

1 Pamka
2 Mnactmacosa vact

Magbpnaiite kbM cebe cu M CBaneTe nnactMacoeata
YacT, MOHTMPaHa B ropHaTa YacT Ha npegHaTa spara.

1 BbTpeLueH cTbkneH naHen



2 BbHLLEH CTBKNEH NaHen

3 lnacTmacos npoLen 3a CTbKNEHUs naHen-aony
KakTo e nokasaHo Ha cpurypata, noBaurHeTe Hai-
BBTPELLHMS CThKMEH NaHen (1) neko no nocoka Ha A
W M3abpranTe no nocoka Ha B.

[Tpn MOHTMPAHETO HA HAN-BBTPELIHNS CTHKIEH
naHen (1), CTpaHaTa OT KOATO Ca HaaNMeUTe BHPXY
naHena Tpsbea aa rmeja HaBbTpe.

MHOrO € BaXHO f1a 3arHe3aunTe oNHNs pbo Ha
BBTPELLHUS CTHKNEH NaHen B AOMHMA NNacTMacoB
npopes (5).

ByTHeTe nnacTMacoBata YacT KbM pamkara JokaTo
uyeTe NpuLLpaKBaHe.

MoamaHa Ha namnarta BbB (hypHaTa

OMNACHOCT:
Mpeau fa NogMeHNTe namnaTa BbB
hypHaTa, ypeabT TpsAGBa f1a € U3KIKUEH OT

3axpaHBaHeTo 1 OxMajdeH 3a Aa ce usbere
pUCK OT TOKOB yaap.

["'opeLLuTE NOBBLPXHOCTI MOTaT Aa NPUHUHAT
nrapsiHus!

amnata BbB (pypHaTa e cneunarnHa
ENEKTPUYECKE KPYLLIKA, KOSITO U3AbpPXKA Ha

emnepatypa ao 300 °C. 3a noseye peTannm
BUX TexHuwecku cneyuukayuu, cmp. 13.
MoxeTe aa ce caobuete ¢ namnu 3a
dhypHaTa OT OTOpU3UPEH CEPBU3EH aAreHT.

[MoavuusTa Ha NnamnaTa MOxe Aa ce
pasnuyasa oT urypara.

aMnara, KOaTo Ce U3noNn3Bea B TO3U ypena He
S N0AX0AALL 38 OCBETNEHUE Ha 6uToBm cTas..
I'IpeuHaaHaqumeTo Ha Tasu naMmna € na
NOMOTHE Ha I'IOTpeGI/ITeJ'IH 0a BUAN XpaHuTe.

amnuTe U3NoN3BaHu B T3 ypes, Tpsbsa
a U3AbPXKAaT Ha EKCTPEMHM (HU3NYECKU
CnoBus kaTo Temnepartypa Hag 50°C.

Axo chypHata BM € o6opyaBaHa ¢ Kpbrna namna:
1. M3knioueTe ypeaa ot 3axpaHBaHETo.
2. 3aBbpTeTe CTbKNEHUs kanak 0bpaTHo Ha

3. Axo namnata Ha Bawarta pypHa e ot Tun (A),
nokasaH Ha cpurypara no-gony, MoxeTe aa g
CBANUTE KaTo A BbPTUTE Taka KaKToO € NOKa3aHo,
u fia s nogmenuTe. Ako 75 € oT Tun (B), MoxeTe
Aa A u3gbpnate n U3BaauTe, Taka KakTo €

NnoKasaHo Ha urypata, v 18 9 NOAMEHNTE.

MoHTupaiiTe 06paTHO CTBKIEHMS Kanak.
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EG CTpaHsiBaHe Ha noBpeaw
YPHATA NINyeKa Napa npu ynotpeba

e hogpeda.

. KoraTo MeTanHuTe 4actui ce 3arpaeart, MOXe [a Ce paswvpsT 1 a npeaussukar wym. >>> Tosa He e

__hospeda.

YpeanT He pabor

+  BywonbT e aechekTeH unu ce e uskniouun. >>> [posepeme npednasumenume 6
eflekmpudeckama Kymus. Ako e Heobxo0UMO aU cMeHeme Unu U hpeHacmpodme.

*  YpenbT He e BKIIKOYEH B (3a3eMeH) koHTakT. >>> [Ipogepeme KoHmakma.

TaKasa. posepeme npednasumenume 8 efekmpuJeckama Kymus.

Hema ras,

* OCHOBHMSIT KpaH Ha rasTa e 3aTBopeH. >>> Omeopeme kpaHa Ha 2asma.

+ _ [asosara 1pu6a e Haknowena. >>> Momupatime 0obpe 2asosama mprba.

Topenkure He ropsT KakTo TpRORA.

+  Topenkute ca MpbcHu. >>> [loyucmeme Yacmume Ha 20pestkama.

+  Topenkure ca mokpu. >>> [Todcyieme yacmume Ha 2openkama.

+  Kanaukata Ha ropenkata He e obpe MoHTUpana. >>> MoHmupadme dobpe kanadykama Ha
2openkama.

*  KpanbT 3a rasTa e 3aTopeH. >>> Omeopeme kpaHa Ha 2a3ma.

+  Ta3oBUST UANWHABLP € NpaseH (npu uanonaeate Ha LPG). >>> [To0MeHeme 2a308Us YUMUHOLP.

KO BBMPEKM, Ye CTe U3MBAHWNY YKasaHusTa
0T TO31 pa3aen He MOXeTe fia pelunTe
npobnema, ce KOHCynTUpaitTe ¢

npeacTasuTeN Ha OTOPU3NpaHusa Cepsus unn
MarasuHa, OT KOTO cTe 3akynunu ypeaa.
Hxkora He ce onuTBaitTe camu aa nonpasuTe
HEU3npasHua ypea.
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